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Struéna specifikace

Predmeét cislo.

500-TH-II

NiZKOTEPLOTNI PECICI
A UDRZOVACI ZARIZENI

Halo Heat. . . regulovany, rovnomérmy zdroj tepla, ktery udrzuje
teplotni tolerance béhem funkce vareni a udrzovani.

Pece, opékd, ohfiva a udrzuje v jedné skiini s ovladanim ,nastavit a
zapomenout” k poskytnuti lepsiho rozdéleni pracovniho zatizeni.

Pece podle ¢asu nebo sondy k zachyceni vnitini teploty pokrmu a
automaticky pfeméni z rezimu peceni na rezim udrzovani jakmile
jsou nastavené parametry dosazeny.

Digestore, venkovni odvzdu$novani a systém haseni nejsou
pozadovany

Moznost navrsujiciho designu pro dodate¢nou kapacitu
Antimikrobiélnidrzadla zdrzuji pfenos patogent

Jednotna skfin s 20 méfidlovym, nerezovo-ocelovym exteriérem a dvefmis magnetickym uzavienim. Trouba je
vybavena dvéma nerezovo-ocelovymibodénimistojany s jedendcti misty na panve o rozestupu 1-3/8" (35mm), dvémi
nerezovo-ocelovymirosty, jednou odkapévaci misou s odtokem a jednou externi odkapévaci misou. Trouba zahrnuje set 3-

1/2"(89mm)slévacl-2 pevnéa 2 otoénésbrzdou.

Ovladani Simple zahrnuje ON/OFF tkacitko; tlacitko teploty peceniod 200°F do 325°F (94°C do 160°C); tlacitko udrzovani
teploty s nastavitelnym rozsahem udrzovéani od 60°F do 205°F (16°C do 96°C); digitaIni displej a UP/DOWN Sipky k
nastaveni ¢asu udrzovani. Ovladani zahrnuje kontrolky k funkci peceni, funkci udrzovéni a signalizaci pokud trouba
potfebuje vice tepla. Trouba je vybavena prepinacem konverze voltd, ktery se nachazi na zadni strané trouby s rozstahem

voltd (208 nebo 240 V.A.C.) pfiinstalaci.

[1 Model 500-TH/Il Nizkoteplotni pecici a udriujici zafizeni s ovladanim Simple.

c@us TOVARNE NAINSTALOVANE MOZNOSTI DALSI FUNKCE

LISTED
T e yber skiing * Vybér dvefi e Stohovatelny design

O Model dosdhnuti, standard O PIné dvere, standardni
C € O Model projeti, volitelné O Sklenéné dvere, volitelné 500-TH/Il zafizeni mdze byt
L } navr$eno s identickym zafizenim

{ * Elektricka provedeni « Otevirani dvitek 500-TH/IIl pedici a udrzovaci skfini
(,} 4 0120V O Doprava, standardni nebo s modelem 500-S udrzovaci

> O 208-240V O Doleva, volitelné skiini

0230V

@ e Limit termostatu na peceni

prednastaveny na 250°F pro
IP X3 uréena mista v Americe
O Podle potreby uvedte na
[H[ objednéavce.

Lifeti

Warr
HALO HEAT

Na vsech topnych prvcich Cook &
Hold (bez prace).
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Pozadavky na ¢isténi

Pozadavky na instalaci

Zadni ¢ast- 3" (76 mm)
Predni ¢ast- 2" (51 mm)
Boky - 1" (25 mm)

— Zarizeni musi byt instalovano v urcité drovni
— Zafizeni nesmi byt umisténa na mistech, kde by mohla byt
ovlivnéna pérou, tukem, kapajici vodou, extrémnimi teplotami

Hmotnost

nebo jinymi vazné nepfiznivymi podminkami.
- Spotrebice se slévaci a zadnou $idrou &i zéstrckou musi byt

Cista: 130 Ib (59 kqg) | Piepravni: 166 Ib (75 kqg)

zajisténé ke sténé s prizpUsobivym kontektorem.

Rozméry kartonu: (V x SxH)
35" x 23" x 40" (889mm x 584mm x 1016mm)

Prislusenstvi
[J Naraznik, plny obvod (neni dostupné s 2-1/2 slévaci) 5011161 I 0 Odkapavaci miska s odtokem 1-7/8" (48mm) 14813
[0 Drzék na porcovani, prvottidni material HL-2635 0 Odkapavaci miska bez odtoku 1-7/8" (48mm) 11898
LI Drzak na porcovéni, Steamship 4459 M [0 Podstavce 6" (152mm), pirubové (set 4) 5011149
Slévac - 2 pevng, 2 otoéné s brzdou [0 Ochranny panel s klicem 5013939
O 5" (127mm) 5004862 [0 Policka, ocelovo-nerezova, roét SH-2326
O 2-1/2" (64mm) 5008022

Navrdujici desi 4864
O Zamek na kli& LK-22567 O Navrsujici design 500486
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