ALTO-SHAAM.
500-TH-III

ELEKTRONICKE NiZKOTEPLOTNI
PECICi A UDRZOVACI ZARIZENI

« HALO HEAT . . . zdroj kontrolovaného konstantniho tepla, které udrZuje snaSenlivost
obklopuijiciho tepla skiz peceni a udrzovani. Denné nabizi jednotné a dlisledné pecenti, nizkou
moznost srazeni objemu ¢ nakréjenych pokrmd, vyssi obsah vihkosti a vyznamné delsi
Zivotnost.

*  Pete, opéka, ohfiva a udrzuje v jedné skiini s ovidddnim "nastavit a zapomenout" k poskytnuti
lepsiho rozdéleni pracovniho zatizeni.

Pece podle casu nebo sondy k zachycen vnitfni teploty pokrmu a automaticky preméni z
rezimu peceni na rezim udrZovan jakmile jsou nastavené parametry dosazeny .

« Ovenhoods, outside venting, and fire extinguisher systems are not required (in most areas).

« Osm programovatelnych menu tlacitek ukladaji nejobliben&jsi recepty do paméti (PECE-
NI/UDRZOVANI/CAS/NASTAVENI SONDY). Snizuje provozni pozadavky k naklédéni zafizen,
ovladanitlacitek energie, menu tlacitek a tlacitka startu.

«  Jasny, jednoduchy LED displej ukazuje zbyvajici ¢as peceni nebo celou fadu programovatel-
nych provozm’ch pa rametrﬁ
ujisténi pokrm je hotovy.

- Trouba zahmuje patentované teplo SureTemp™ - systém zotaveni k ujisténi bezprostredni
kompenzace pii tniku tepla kdykoliv se dvefe oteviou a poskytuje sly3itelnou pfipominku
pokud se dvefe nechaji oteviené déle nez 3 minuty.

*  |Antimikrobidlni drZadla zdrZuji pfenos patogend.

Struéna specifikace

Jednotnd skiifi s 20 méfidlovym, nerezovo-ocelovym exteriérem a dvefmi s magnetickym uzavienim.Trouba je vybavena jednou nerezovo-ocelovou odkapavaci
misou s odtokem ajednou extérni odkapavaci misou.Trouba zahrnuje set 3-1/2" (89mm)slévatii - 2 pevné a2 ototné shrzdou.

Ovladdani Deluxe se skldda ze 4 cislicovych L.E.D. diplejti, ON/OFF tkacitko; tlacitko teploty peceni s nastaviteInym rozsahem peceni od 200°F do 325°F (93°Cdo
162°C); tlacitka kontroly ¢asu s nafizenim od 1 minuty do 24 hodin; tlacitka kontroly sondy s nastavitelnym nafizenim mezi 50°F a 195°F (10°C do 90°C); a
tlacitka udrZovani teploty s nastavitelnym rozsahem udrzovéni od 60°F do 205°F (15°C do 96°C). Ovladani zahrnuje osm programovatelnych menu tlacitek se
schopnosti uzamceni spolu se schopnosti nastaveni individuélnich parametrli peceni a udrZovani; casoméfic rezimu udrzovéni, svétylka pro provozni stav a
tlacitko startu. Ovladadni mé zabudované uzamcenia je vybaveno vlastnosti konverze voltti ke shodé hranice voltd poskytnuto dodavatelem elektrické energie.

[1 Model 500-TH/Ill Nizkoteplotni pecici a udr?ujici zaFizeni s Deluxe ovladanim

.;@us TOVARNE NAINSTALOVANE MOZNOSTI DALSI FUNKCE
LISTED
T e ybar skifng O HACCP Dokumentace, Data Logger e Stohovatelny design
O Model dosdhnuti, standard (5015563)
O Model projeti, volitelné e Data Logger technologie zachovava 500-TH/IIl zafizeni mlze byt
; ) y presné a v€asné zaznamy navrseno s identickym
* MOZI’W(?S’EI d\v/erl , * Zapiste Cas zacatku a konce zafizenim nebo s modelem
Sl ovlve’re, st?ndardnl , * Zapiste pocateéni teplotu a koneénou 500-S udrZovaci skfini
O Sklenéné dvere, volitelné teplotu

® Zaznam prozatimniho Casu a teploty je
zachycovén v Sminutovych intervalech

* Prenos na USB usnadnuje zéznam dat
na hlavnim po¢itadi

* Elektronické HACCP zdznamy dat =
muZzou byt presunuty do Excelu nebo lllell

do podobnych softwarl pro pouziti &
psani vykazu. war'
HALO * Kontrolér si ponechéa posledni
‘HEAT® informaci Po dobu 30 dni Na viech topnych prvcich Cook &

® Zapsat nazev produktu (A-H) (AT

e Otevirani dvirek
O Doprava, standardni
O Doleva, volitelné
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ALTO-SHAAM.

Délka Sadry

500-TH/III

ELEKTRONICKE NiZKOTEPLOTNI
PECICi A UDRZOVACI ZARIZENI

120V - 5 ft. (1524mm)

Rozméry: VxSxH

208-240V - 5 ft. (1524mm)
230V - 8 ft. (2438mm)

21" (532mm) —=]

Vn&jsi:

33-3/8" x 19" x 26-9/16"
(848mm x 483mm x 675mm)

0

Vnéjsi u modelu projeti:

33-3/8" x 19-1/8" x 29"

~ ) _ (848mm x 486mm x 737mm)
. A Vnitini: 20-1/16" x 14-3/8" x 21-1/2"
g Elektrické E (509mm x 365mm x 546mm)
I Spojeni g Model projeti
—_— ~
(% ; Ukazano s E g Elektrika
= E volitelnym E ;‘% Vv Ph Hz A KW Zastreka
e | e = @ 120 1 60 160 19 (1 -  NEMA5-20P
T = = 3 ) g 20A-125V
34N / x 208 1 60 112 27 Bez kabelu
240 1 60 12.5 3.0 nebo zastréky
230 1 50/60 120 28
I (o) cee 7/7 ch2-16p i) bs 1363
nabito 250 V nabito 250 V nabito 250 V
':19-1!’8" (486mm) — 26-9/16" (675mm)
. R TR V- L
it ol (368mm) _ Kapacita produktu
P ; Maximalné 18 kg Maximalni objem: 38 litr(
ot - j [ Flektrické VELIKOST PANVI DVE POLICKY ZAJISTENY MAXIMALN{ KAPACITA
& = ’g Spojeni S DODATECNYMI POLICKAMI
<] v
2 E| 'r@ | gtozandz1ar2(jn|’:2 - D\1/é(2) plénll/e- Ctgﬁd(él) panve s d}/élr(na (2)
= @ | ‘ et - "x12"x2-1/2" na policku odatecnymi polickami
sl L j = e GN1/1: 530 325 x 65mm yme
™ 23 . (3]
e Q Sta"ndard"m': . Dvé (2) panve - Tfi (3) panve s jednou (1)
. . . 20"x12"x4 1 na policku dodate¢nou polickou
ﬁ ﬁ L @g 9 GN1/1: 530 x 325 x 100mm
: 21-7/8" (556mm) Polovitn: Ctyti (4) panve - Osm (8) panvi se dvéma (2)
- b:, MOGmm)iJ 29" (737mm) 10"x 12" x 2-1/2" 2 na policku dodate¢nymi politkami
e (265 x 325 x 65mm)
*31-11/16" (804mm) - s volitelnymi 2-1/2" slévadi Polovicni: Ctyti (4) panve - Sest (6) panvi se dvéma (2)
*35-5/16" (897mm) - s volitelnymi 5" slévadi 10" x12"x 4" 2 na politku dodate¢nymi polickami
*33-7/8" (860mm) - s volitelnymi 6" podstavei (265x325x 100mm)

Pozadavky na ¢isténi

Pozadavky na instalaci

18" (457mm) Minimalne Cistit zezadu kolem vybaveni tvofici teplo. K ochrané
elektronického zafizent, udrzujte bocni Cisténi k prevenci kontrolni ¢asti od dosaZent
teploty nad 140°F (60°C).

— Zarizeni musi byt instalovano v urcité drovni
— Zafizeni nesmi byt umisténa na mistech, kde by mohla byt
ovlivnéna pérou, tukem, kapajici vodou, extrémnimi teplotami

Hmotnost

nebo jinymi vazné nepfiznivymi podminkami.
- Spotrebice se slévaci a zadnou $idrou &i zéstrckou musi byt

Cista: 140 Ib (64 kqg) | Piepravni: 180 Ib (82 kq)

zajisténé ke sténé s prizpUsobivym kontektorem.

Rozméry kartonu: (V x SxH)
35" x 23" x 41" (889mm x 584mm x 1041mm)

Prislusenstvi
[J Naraznik, plny obvod (neni dostupné s 2-1/2 slévaci) 5011161 I 0 Odkapavaci miska s odtokem 1-7/8" (48mm) 14813
[0 Drzék na porcovani, prvottidni material HL-2635 0 Odkapavaci miska bez odtoku 1-7/8" (48mm) 11898
LI Drzak na porcovéni, Steamship 4459 M [0 Podstavce 6" (152mm), pirubové (set 4) 5011149
Slévac - 2 pevng, 2 otoéné s brzdou [0 Ochranny panel s klicem 5013939
O 5" (127mm) 5004862 [0 Policka, ocelovo-nerezova, roét SH-2326
O 2-1/2" (64mm) 5008022

Navrdujici desi 4864
O Zamek na kli& LK-22567 O Navrsujici design 500486
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