ALTO-SHAAM.
750-TH-II

ZARIZENIi NA VARENI A UDRZOVANI
PRI NiZKE TEPLOTE

+ Halo Heat. . . regulovany, rovnomérny zdroj tepla, ktery udrzuje
teplotni tolerance béhem funkce vareni a udrzovani.

« Nabizi rovhomérné a konzistentni vareni na denni bézi, nizkou Uroven
smrsténi objemovych nebo porcovanych proteinovych polozek, vyssi
obsah vlhkosti v potravinach a vyrazné delsi Zivotnost.

« Vari, pece, znovu zahfiva a udrzuje teplotu ve stejné skiince s
ovladdacimi prvky a funkci nastaveni bez nutnosti dalSich zasaht pro
lepsi rozloZeni pracovniho zatizeni.

« Vali podle ¢asu a automaticky se pfepne z reZzimu vareni do rezimu
udriovénl'

oblasti). Emlse tukem nasyceneho vzduchu jsou mensi nez normy
stanovené U.L.

« Stohovatelna konstrukce pro vétsi kapacitu.

*  Antimikrobialni rukojet

« Jednoduché ovladani snimé teplotni poklesy rychleji a poskytuje
rychlou dobu zpétného ziskavani tepla.

Strucna specifikace

Jednokomorové zafizeni Alto-Shaam 750-TH-Il Cook & Hold je vyrobena z uslechtilé oceli. Zarizeni zahrnuje dvere z
nerezové oceli s magnetickou zadpadkou. Zafizenf je vybaveno dvéma (2) bo¢nimi stojany z nerezové oceli s jedenacti
(11) pozicemi rozlozenymina 1/8" (35 mm), tfi (3) dréténé police z nerezové oceli, jedna (1) odkapavaci panev z
nerezové oceli s odtokem a jeden (1) externi odkapéavaci plech. Zafizeni obsahuje jednu (1) sadu kole¢ek 2-1/2" (64
mm) — 2 pevnéa a 2 otocné s brzdou.

Zafizeni obsahuje jeden (1) jednoduchy ovladac s vypinac¢em; knoflik teploty vareni, 200°F az 325°F (94°C az 160°C);
knoflik pro udrzovéni teploty 60°F az 205°F (16°C az 96°C); digitalni displej a Sipky nahoru/dold pro nastaveni doby
vafeni a udrzovani teploty. Kontrolni svételné signalizace pro kuchare, funkci udrzeni a volani trouby pro potieby tepla.
Zafizeni je vybavena prepinadem napéti, umisténym na zadni strané trouby, pro vybér napéti (208 nebo 240 VAC) v
dobé instalace.

[J Model 750TH-II: Nizkoteplotni trouba Cook & Hold s jednoduchym ovlddanim.
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750-TH-II

ZARIZENI NA VARENI A UDRZOVANI

1 PRI NIZKE TEPLOTE
Délka kabelu Rozméry: VxSxH
120V - 5 ft. (1524mm)
208-240V - 5 ft. (1524mm) Vnéjsi:
230V - 8 ft. (2438mm)
31-7/8" x 26-5/8" x 31-5/8"
p (809mm x 676mm x 802mm)
. S oboustrannymi dvirky vnéjsi:
o] a
Elektrické —_ E b?jlj/?;l:nn 31 '7/8" X 26-3/4" X 34”
g E
pHipojent £ § (809mm x 679mm x 864mm)
S e Elektrické _, | .
SEh Spojent (S Vnit¥ni:
£ Qgg 20-1/8"x 22" x 26-1/2"
> < Vyobrazeno s (510mm x 559mm x 673mm)
g % L vlolltelllwym
3 % / Elektrika
\" Ph Hz A kW
120 1 60 142 17 Zastreka
NEMA 5-20P
208 1 60 14,5 3,0 Bez kabelu
= 240 1 60 112 27 nebo zéstreky
——28-9/16" (726mm) — 230 1 50/60 10,5 2,4 Zastreky
34" (864mm) = -
[~ 26-3/4" (679mm) 31-5/8" (802 & ) . s
- 25-5/8" (651mm) — .——(H 7%?%@ cee 7/7 ch2-16p bs 1363 0 jmenovite
|
0 0o”® @ il 3 ;
B [ % Kapacita produktu
£s 1 enoent £ Maximalné 45 kg
8EE . 2 Maximalni objem: 95 litr(
;g £ H Obouswtranna =
ReZ - dvifka 2 Standartni panve: Gastronorma 1/1
8§§ == Vyobfazeﬁﬁsvol- % | Deset(10) 20" x 12" x 2-1/2" (530mm x 325mm x 65mm)
:I R | Sest (6) 20" x 12" x 4" (530mm x 325mm x 100mm)
% ﬁ@J Ctyfi (4) 20" x 12" x 6" (530mm x 325mm x 150mm)
23 5/8" (600mm)— 24-1/8" (612mm) Plechové panve plné velikosti:
26 5/8" (676mm) 31-3/8"( 797mm) az Sest (6)* 18" x 26" x 1" pouze na draténych policich
*33-3/8" (848mm) - s volitelnymi kolecky 3-1/2" (89mm) * , v .
*35-1/4" (894mm) - s volitelnymi kolecky 5" (127mm) nutné dalsi pO|IC€

*33-3/4" (857mm) - s volitelnymi nohami 6" (152mm)

Pozadavky na odstupy

Pozadavky na instalaci

Zadni 3 "(76 mm) od nevyhfivanych povrchi
18 "(457 mm) od zafizenich produkujicich teplo
Horni 2" (51Tmm)
Levy, pravy| 1" (25mm)
Hmotnost

Cista: 194 |b (88 kg) | Prepravni: 264 1b (120 kqg)

Rozméry kartonu: (V x SxH)
35" x 35" x 41" (889mm x 889mm x 1041Tmm)

— Zafizeni musi byt instalovana na rovné plose.

— Zatizeni nesmi byt umisténa na mistech, kde by mohla byt
ovlivnéna pérou, tukem, kapajici vodou, extrémnimi teplotami
nebo jinymi vazné nepfiznivymi podminkami.

— Spotiebice s kolecky a bez kabelu nebo zastréky musi byt k
konstrukci budovy zajistény pruznym konektorem.

Neni dodéavén z vyroby.

Prislusenstvi
[ Néraznik, cely obvod I 0 Nohy, 6" (152 mm), pfirubové (sada ctyr) 5011149
(nenik dispozici u kolec¢ek 2-1/2") 5010371 M [0 Mrizka, drat, 16-3/8" x 24-3/8" (416mm x 619mm)
[0 Drzak na okrajeni masa, Prime Rib HL-2635 — vejde se do panve o rozmérech 18" x 26" PN-2115
[0 Okréjeni, Steamship (Cafeteria) Round 4459 B [ Bezpecénostni panel se zamkem na kli¢ 5013936
Kole¢ka - 2 pevna, 2 otoéna s brzdou Police ) S )
O 5 (127mm) 5004862 O Nerezovalocell, Plochy drét, Jlednostranna SH-
" 1 Chromovy drét, oboustranna 2324
0 3-1/2"(89mm) 5008017 . . .
Nerezova ocel, police pro zebra SH-
[0 Zémek dvefi s klicem LK-22567 N stohovaci hardware
[0 Odkapavaci panev s odtokem, hluboké 1-11/16" 14831 J [ Pres nebo pod TH, SK, S-Series 5004864
[0 Odkapavaci panev bez odtoku, hluboka 1-5/8" 1014684 [ 1 Pod CTX4-10 Combitherm @ 5019679
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