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NiZKOTEPLOTNI PECICI

A UDRZOVACI TROUBA HALO HEAT
elektronicky, programovatelny

2v1 PECE a UDRZUJE

E’! B AITO-SHAAM

HALO HEAT systém mékkého tepla

« Vam zajisti perfektnikvalitu pokrmt specialni

+ Po tepelné Upravé drzi automaticky hotové pokrmy v bezpeéné
expedi¢niteploté nad 70°C.

Diky patentovanému HALO HEAT systému tzv. mékkého tepla, ktery
Setrné obklopuje pokrmy, tepelné je upravuje a dodéava jim lepsi
vzhled, chutadel$iZivotnost.

SniziVam néklady na energii a vodu. Zafizeni stadijen stréit do zasuvky
na 230 V, kdekoliv ho budete potfebovat. Spotreba ¢ini 1/4 z
celkového prikonu, ktery je pouze 3500 Wattd. Pfipojeni na vodu
nepotrebujete. UlehéiVam manipulacis pokrmy a praciv kuchyni.
Diky moznosti dodavani's pojizdnymi kolecky a jednoduché obsluze
audrzbé. Maly teplotni rozsah zachovany béhem tepelné Upravy
a dohotovenizaruéuje nejdel$i moznou zivotnost produktu.

Zretelny, jednoduse Citelny display zobrazuje zbyvajici ¢as pfipravy,cely postup naprogramovanych parametri nebo
soucasnou teplotu ve varném prostoru. Tepelné upravuje pomoci nastaveného ¢asu nebo sondy, snimajici vnitini teplotu
produktu. Po dosazeni nastavené teploty se zafizeni automaticky prepne z rezimu tepelné Gpravy do reZzimu uchovavani. Pri
vypadku proudu je ¢ast programu zajisténa proti poruse pamatuje provozni rezim. Kdyz je pfivod obnoven, zafizeni bude
pokracovat v tepelné tpravé nebo uchovavanitam, kde byl program prerusen. Mikroprocesorové fizeni zahrnuje vestavé-
né uzamykania pét nastavitelnych parametr(i. Nastaveniteploty tepelné Gpravy 93°C-162°C.

Zafizeni zahrnuje LED. displej, zapnuti/vypnuti, tladitko s nastavitelnym rozsahem teploty 93 ° C az 162 ° C; tladitko k
nastaveni ¢asu vafeni (Tmin - 24hod), tlacitko k nastaveni sondy (10 - 91 ° C); a tlacitko s nastavitelnym rozsahem pro
udrzovani (15 - 96 ° C). Ovlddani obsahuje 8 programovatelnych tladitek s aretaci (nastaveni vareni, parametry udrzovani).
Ovladaciprvek ma moznostzablokovatfunkcia je vybaven funkci konverzniho napéti, aby odpovidaly pfislusnym normam.

[0 Model 750TH/Il NiZKOTEPLOTNI PECICi A UDRZOVACI TROUBA

P, Dalsi funkce
v, «  Roét (polozka SH-2743) specialni

ANSUNSF 4 nemagneticky nerezovy rost z oceli
@ navrzeny tak, aby Zzebra v police

¢ N us drzely ve vzpfimené poloze po

PrS——— celou dobu tepelné Upravy. Je

- dodavéna s kazdym strojem.

« Celkové kapacita trouby: 2 rosty.

+ Napéti: 230V

»  Omezovac teploty peceni na

121°C. HAL ]
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8 pripojent 20-1/8" x 22" x 26-1/2"
= - (510mm x 559mm x 673mm)
E Nakresle’no s E E
T rareeniom 5% | Elektrika
l T °3 \" Ph Hz A kW Kabel a zastréka
;l,') 3 120 1 60 16.0 1.9 1 = 5-20 20
® -125  zastreku
208 1 60 16.0 3.3 Beé ka'?eh{k
N 240 1 60 130 3.0 nebo zastréka
S ah dasarm *oa 230 1 50/60 12.2 2.8 717
r——r— 31-5/8" (802mm) H25-11/16" (651mm)-=| NeJ zastreka 250
= i T @O0 2-16
? ! - ﬂ " zastréka250
= E 0 1363 ( . . )
c £+
§ éﬁ g;g E : zastreka 250
iif q 5% & j == ﬂ Kapacita produktu
T @ @ I 100 Ib (45 kg) maximum
24-1/8" (612mm) kzs'%" (600mm)ﬂ MAX objem: 67 LitrQ
26-5/8" (676mm) Nadoby: Gastronorma 1/1
*31-11/16" (804mm) - volitelné 2-1/2" kolecka Devét (9) 20" x 12" x 2-1/2" (530mm x 325mm x 65mm)
*35-1/16" (890mm) - volitelné 5" kolegka Pét (5) 20" x 12" x 4" (530mm x 325mm x 100mm)
*33-13/16" (858mm) - volitelné 6" nohy
Plny rozmér nadoby:
Az5(5)* 18" x 26" x 1" pouze draténé rosty

Pozadavky na volny prostor

Doporuceni - instalace

Minimalni odstup od zafizeni je 457mm. K ochrané
elektronického ovladani udrzujte dostate¢ny odstup z
bocnich stran od 60°C.

Troubu instalujte ve vodorovné poloze.

Trouba nesmi byt instalovana v extrémni blizkosti pary,
mastnoty ¢i kapajici vody.

Zaftizeni s kolecky, bez kabeldze a zastrcky - neni poskytnuto

Hmotnost

vyrobcem.

Cista: 197 1b (89 kg)

| Pfepravni: 225 Ib (102 kq)

Rozméry kartonu: (V x SxH)
35" x 35" x 41" (889mm x 889mm x

1041Tmm)

Nastaveni a pfislusenstvi

[ Ochranny naraznik, perimetr I [0 Panev s miizkou, drat 18" - 26" PN-2115
(Neni k dispozici s 2-1/2" kolecky) 5010371 Q [0 Bezpecénostni panel se zamkem na kli¢ 5013936
O Vsuvy, Prime Rib HL-2635 [ Police
[ Vsuvy, Steamship (Cafeteria) Round 4459 Q LI Nerezova ocel, rost SH-2324
N . . O Nerezova ocel, roét s zebry SH-2743
Kolecka, Stem - 2 rigidni, 2 oto¢né w/s brzdou Stohovac hardware
E S e 20088¢2 | T Nad nebo pod TH, SK, -Series 5004864
[ Pod XL-300 Xcelerate® 5019677
O Dvefe se zdmkem LK-22567 | O Pod XL-400 Xcelerate® 5019678
O Odkapavaci panev s odtokem 14831 | O Pod CTX4-10 Combitherm® 5019679
[J Nohy, 6" (152 mm) 5011149
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