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CS-100

TERMOLAMPA PRO
% KRAJENI MASA

®
vosmar
Y g tﬂ, o HALO HEAT ... fizeny zdroj rovhomérného tepla

vyzafovaného pfimo z povrchu podstavce.

e Lampa, ktera je soucasti podstavce, zajistuje dalsi
ohfivani povrchu produktu a tim vyssi kontrolu teploty.

¢ Udrzeni spravné a bezpecné teploty servirovani bez
nutnosti dal$ich tepelnych tprav.

® Povrch podstavce je zapustény, aby odkapavajici
tekutiny nemohly pietékat.

e PIné vyjimatelna hygienicka porcovaci deska s ipravou

pro zachytavani stavy. Certifikace NSF a USDA
[ o Kompatibilni s troubami a ohfivacimi skiinémi HALO

HEAT Cook & Hold, ale také vhodné pro umisténi na
Ak jakykoli povrch.
\, - e Na pfani kryt z ¢irého skla, ktery se snadno zasouva a
- a —. E. spliiuje nové pozadavky NSE.

e Nizka spotieba energie.
(CS-100/S

Ohfivany podstavec na porcovani masa CS-100 je vyroben z nerez oceli 18 a ma (1) vypina¢ ON/OFF a jedno (1) kontrolni
svétlo. Ohiivani podstavce je fizeno jednim (1) tfipolohovym piepinacem s polohami LOW/MED/HIGH. 250wattové
infracervené ohfivaci lampy jsou ovladany jednim (1) vypinacem ON/OFE. Povrch je zapustény, aby mohl zadrzovat
odkapavajici $tavy, a zafizeni je vybaveno jednou (1) sadou nozek 1" (25mm) a jednou (1) porcovaci deskou 13-3/4" x 16" x
1/2" (349mm x 406mm x 13mm). Produkt muze byt opatfen krytem z ¢irého skla, ktery je oramovan a snadno se zasouva.

J MODEL CS-100: Porcovaci podstavec s lampou
[J MODEL CS-100/S: Porcovaci podstavec s lampou a krytem z ¢irého skla

DALSI PRISLUSENSTVI
cus NSF c € drz4k na porcovéni
e deska na krajeni

LISTED
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Z DUVODU NEUSTALEHO ZLEPSOVANI PODLEHAJI SPECIFIKACE
ZMENAM BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENIT.
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CS-100

TERMOLAMPA PRO
KRAJENI MASA

instalovan v prostorach, kde by mohl byt vystaven
pare, tuku, kapajici vod€, vysokym teplotdm nebo
jinym nepfiznivym podminkam.

KONFIKURACE PRO SKLADANI NA SEBE
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L—14-7/8" (376mm)-—| °eT cL - U‘—*ﬁ'__
vyhfivana zéna "T_ elektrické pFipojeni 7/8" (22mm)
le— 18-3/8" (466mm) —» poloha $ndry
ROZMERY: (v x5 xH) ELEKTRICKE ZAPOJENI]
31" x 18-3/8" x 25-1/2" NAPETI FAZE FREKVENCE/HZ A kW SNURKA A ZASTRCKA
120 1 60 4.2 0.5 NEMA 5-15P
(787mm x 466mm x 648mm) 15A - 120V sdctréka
230 1 50/60 2.2 0.5 CEET7/7,
220-230V zastreka
KAPACITA PRODUKTU
35 Ibs (16 kg) MAX. HMOTNOST
(VELKA PECENE) NETTO na dotaz
= i dot
POZADAVKY NA INSTALACI PREPRAVNI e
ROZMERY PREPRAVKY (D X § X V)
Podstavec musi byt umistén rovné a nesmi byt na dotaz

POZOR

V piipadé ponofeni podstavce do vody nebo jeho zaplaveni vodou zanika
zaruka.

- na ohfivaci sk¥ini 500-S
- na troubu 500-TH-II nebo 500-TH /III

Pozn: Odstrante gumové nozicky a distan¢ni

vlozky .
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PRISLUSENSTVI A VOLITELNE VYBAVENI

Drzaky
[J Prime Rib HL-2635
[0 Steamship Round (velk4 pecené) 4459

[J Deska na krajeni 13-3/4" x 16" x 1/2" (349mm x 406mm x 13mm)  BA-28482
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Z DUVODU NEUSTALEHO ZLEPSOVANI PODLEHAJI SPECIFIKACE

ZMENAM BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENI.





