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Halo Heat® Nizkoteplotni vyhfevné udriovaci zafizeni ALT@SHAAMH



Reseni, pro

Kdyz stojite tvari v tvar vyzvam, divérujte
spole¢nosti Alto-Shaam, Ze vam poskytne reseni
a podporu, kdykoli a kdekoli to budete
potfebovat. Zafizeni jsou navrZeny tak, aby
pridavaly hodnotu vasemu podnikani a
pomahaly vytvaret vynikajici zazitky z pokrmd,
které vedou k dlouhodobé ziskovosti. Jsme
prikopnikem zafizeni, které je intuitivni a
spolehlivé - coz vdam dava dlvéru a podporu,
kterou potrebujete k prijeti

zmény na rychle se rozvijejicich trzich.

podporu vaseho podnikan

S centralou a vyrobou v Menomonee Falls ve
Wisconsinu v USA, Alto-Shaam hrdé nabizi
sva reseni pro potravinarské provozy do vice

nez 90 zemi celého svéta.
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UDRZOVACIi ZARIZENI



UDRZOVACI ZAR IiZENI

LepSi zpusob, jak vyhrat
boj s casem.

Limity jinych technologii

Kazdy, kdo nékdy byl v komeréni kuchyni, vi, Ze hlavnim nepfitelem muze byt pravé ¢as. Bud je malo ¢asu —

nebo je ¢asu az prilis. Spravné reseni udrzovani produktd v teple vam mlze pomoci vyhrat bitvu s ¢asem.

Ale ne viechna feseni jsou stejnd. Jiné technologie k vyhFivani pouZivaji ventilatory k distribuci tepla, které je Extrémni topné télesa Ventilatory

obvykle pFilis horké a drsné, co? zhor3uje kvalitu potravin odstranénim vlhkosti a chuti. jako jsou spiraly, prevatuiji jidlo a vy-svué.lljjl',,pFevaFujijl'dlo a
teplota kolisa a dosahuje az 175°C. snizuji vynosnost.

Ve spolecnosti Alto-Shaam vime, Ze vyhfivané udriovani je nutnosti v kazdém profesiondlnim

gastronomickém provozu. To je divod, proc nas zakladatel tak tvrdé pracoval, aby vymyslel a zdokonalil

feSeni. Jerry Maahs, ktery hledal zplsob, jak uspokojit potfeby svych zakaznik( a udrZet jidlo teplé aZ do jeho (\) Pfidana vihkost

vydeje, predstavil tomuto odvétvi technologii Halo Heat®. % a voda zhorduji kvalitu potravin

L . o . o o — a zvysit provozni naklady.
Halo Heat vyuziva jedinecné tepelné kabely k poskytovani jemného sdlavého tepla potravindm — pro nejvyssi

kvalitu. Nyni mlZete prestat sledovat ¢as a soustfedit se na poskytovani toho nejlepsiho svym zdkaznikdm.

Stejné tak, jako to délal Jerry.

Www.montycon.cz




Lepsi kvalita jidla.

Dejte sbohem prevarenym a vysusenym potravinam. Technologie Alto-Shaam Halo Heat® nabizi lepsi kvalitu
potravin. Jedinecny tepelny kabel poskytuje jemné salavé teplo, které rovnomérné obklopuje jidlo bez

poufZiti extrémné horkych téles, pfidané vlihkosti nebo ventilatord.

Kdyz udrzujete jidlo pro pozdéjsi vydej, zatizeni Alto-Shaam s technologii Halo Heat je navrzeno tak, aby
zastavilo ¢as pro optimalni kvalitu produktu. To umoZziuje pfipravu jidla mimo rusnou Spicku, flexibilitu a

méné odpadu.

Jemné nizkoteplotni teplo udrzuje jidlo pIné vihkosti a chuti. TakZe jakmile jsou pokrmy dokonale uvarené,

zUstanou také dokonale uvarené.

Je vybaven jedine¢nym tepelnym
kabelem o nizké hustoté, ktery je
omotan po strandch a spodni
¢asti zafizeni.

Unikatni tepelny kabel vyzatuje
rovnomeérné, teplota se zapina a
vypina béhem procesu vareni a
udrzovani.

Utésnéné, statické prostredi
varného prostoru zachycuje
pfirozenou chut a $tévy,
snizuje srazeni, zlepSuje
kvalitu potravin a prodluzuje
Zivotnost.

UDRZOVACIi ZARIZENI

Pro¢ Halo Heat?

&)

Potraviny si zachovavaji
svou pfirozenou vlhkost.
Pridadvani vody neni potfeba.

Unikatni tepelny
kabel poskytuje
kontrolovatelné,
presné teploty s
minimalni intenzitou
a zanechava jidlo
plné vlhkosti a chuti.

Jemné Setrné teplo
je rovhomérné
rozlozeno po celém
prostoru komory.

#)

Zadné ventilatory,
pfidand vlhkost
nebo extrémni topné
télesa, které by
zhorsily kvalitu jidla.

WWW.montycon.cz



Zamerené na kvalitu
vyhrivané udrzovani.

Vyhtivané udrzovani Alto-shaam navrzené s prikopnickou technologii Halo Heat®, udrzi pfipravené jidlo teplé a
plné chuti po celé hodiny. Vysledek? Provozovatelé Setii penize, ¢as a energii a zaroven uspokojuji své zdkazniky

bezkonkurencni kvalitou potravin.

USPORA NAKLADU

Rozsifeni nabidky.

Ptipravujte jidlo hodiny pred vydejem a udrzte ho pfi
optimalni teploté pro nejlepsi kvalitu a chut.

Uspora prace.

Nastavte to a zapomerite na to. S intuitivnim jednoduchym

ovladanim. Vratte se k jidlu, které je udrieno k dokonalosti.

Uspora energie.

Diky Setrné a efektivni technologii Halo Heat zajisti
zafizeni Usporu penéz a velmi rychlou navratnost vasi
investice.

UdrZujte kvalitu potravin a omezujte plytvani.

Udrzujte produkt pti jeho dokonalé servirovaci teploté po
celé hodiny, aniz by doslo k prevafeni nebo vysuseni, coz
by vedlo k plytvani potravinami.

Umistéte kdekoliv.

Konstrukce bez pripojeni na vodu Setfi instalaéni
a provozni naklady — Zadné instalatérské prace,
bez vody, kanalizace, filtrace nebo souvisejici
udrzby.

UCELOVY DESIGN

Snadné pouiiti,

Ovladejte teplo s presnosti a jistotou.

Zadné tepelné ztraty.
Zafizeni vnimaji rychlé zmény teploty a automaticky
kompenzuji tepelné ztraty pfi otevieni dvefi.

Digitdlni displej.
Zajistéte optimalni udrZovaci teploty s jasnym a snadno
Citelnym displejem.

Stohovatelné provedeni.
Skfiné a zasuvky lze snadno stohovat pro vétsi flexibilitu
a pohodli a zaroven Setfi misto.

Snadné cisténi.

Jednoduse vyjméte police a otrete je.

Vyrobeno v USA.

Se zavazkem ke kvalité.

Konzistentni, rovhomérné teplo.
Technologie Halo Heat poskytuje kontrolované,
rovnomérné teplo béhem celého procesu udrzovani.

WWW.montycon.cz
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Vyhtevné udrzovaci

300-S

| jednokomorové a dvoukomorové skfiné

Model 300-S je vyroben pro malé prostory, od potravinafskych vozi po kompaktni komeréni kuchyné.
Pfisné teplotni tolerance a rovnomérné rozloZeni tepla zvysuji efektivitu vaseho provozu. Stohovatelné,
prenosné provedeni a bez nutnosti digestore pomdhd optimalizovat jakykoli maly prostor.

MAX. KAPACITA GN
3 GN 1/1 - 65mm nebo
2GN 1/1-100mm

ELEKTRO
230V, 1Ph, 50/60Hz  0,80kW

500-S

ROZMERY VxS x H
466 x 443 x 645mm

KAPACITA PRODUKTU
16kg

HMOTNOST BURTTO/NETTO
57/29kg

Model 500-S se vejde pfesné tam, kde to nejvice potfebujete — pod pult nebo stohujte s
identickym modelem nebo zafizenim Cook & Hold. Pro vétsi pohodli Ize 500-S vzit kamkoli

potfebujete s kolecky, které poskytuji mobilitu.

MAX. KAPACITA GN

6 GN 1/1 - 65mm nebo
3 GN 1/1-100mm

ELEKTRO
230V, 1Ph, 50/60Hz  0,95kW

750-S

ROZMERY V x $ x H
810 x 483 x 670mm

KAPACITA PRODUKTU
27kg

HMOTNOST BURTTO/NETTO
68/50kg

750-S jeden z nejoblibenéjsich model(, 750-S, je k dispozici ve standardnim nebo prichozim provedeni pro
vsestranny pristup k uloZzenym potravinam. Umistéte jej tam, kde je nejvice potfeba — pod pult nebo stohujte s
jinymi modely, abyste maximalizovali prostor. Kolecka poskytuji mobilitu do jakéhokoli prostoru vyzadujiciho

vysoce kvalitni teplé jidlo.

MAX. KAPACITA GN

10GN 1/1 - 65mm nebo
4 GN 1/1 - 150mm nebo
6 GN 1/1-100mm

ELEKTRO
230V, 1Ph, 50/60Hz  1,0kW

ROZMERY V x § x H
809mm x 676mm x 797mm

KAPACITA PRODUKTU
S54kg

HMOTNOST BURTTO/NETTO
103/71kg

1200-S

Model 1200-S ma vétsi kapacitu se stejné vysokou kvalitou, kterou poskytuje technologie Halo Heat. Je
k dispozici ve standardnim nebo priichozim provedeni pro vsestranny pfistup k uloZzenym potravindm,
stohovatelny tak, aby vyhovoval vasim potfebam — at uz jsou jakékoli.

MAX. KAPACITA GN

16 GN 1/1 - 65mm nebo
8GN 1/1 - 100mm nebo
8GN 1/1 - 150mm

ELEKTRO
230V, 1Ph, 50/60Hz  0,88kW

1200-UP

ROZMERY V x § x H
1117 x 671 x 817mm

KAPACITA PRODUKTU
87kg

HMOTNOST BURTTO/NETTO
109/81kg

Se dvéma samostatné ovladanymi komorami je model 1200-UP navrzen tak, aby vdam pomohl udrZet
vice, s mensi ndamahou a zaroven na mensim prostoru v kuchyni. Pfesné ovladani a precizni technologie
zajistuji, ze jidlo bude udrzovano pfi pfesné spravné teploté, az do doby vydeje.

MAX. KAPACITA GN (v kazdé komofre)
16 GN 1/1 - 65mm nebo

8 GN 1/1 - 100mm nebo

8GN 1/1 - 150mm

ELEKTRO
230V, 1Ph, 50/60Hz  1,8kW

ROZMERY GN
*GN 1/1 =(530mm x 325 x 65mm)

ROZMERY V x § x H
1924 x 671 x 817mm

KAPACITA PRODUKTU
87kg v kazdé komore

HMOTNOST BURTTO/NETTO
178/151kg

WWW.montycon.cz
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Vyhtevné udrzovaci | Zasuvky

500-1D, -2D, -3D

Vyhtevné udrzovaci zasuvky Alto-Shaam jsou k dispozici v konfiguracich s jednou, dvéma a tfemi
zasuvkami, aby se vesly do kazdé kuchyné, kde je potfeba udrzet jidlo teplé a na dosah ruky. Pomoci
technologie Halo Heat® jsou pfipravené potraviny udrZzovany horké a cerstvé bez poufZiti pridané vody
nebo drsnych topnych téles. Zabudujte do skfini nebo pultd nebo je stohujte, pro maximalni prostor v

UDRZOVACIi ZARIZENI

500-1DN, -2DN, -3DN

Vyhtevné zésuvky s jednou, dvéma a tfemi zasuvkami jsou vyrobeny v Gzkém provedeni, aby se vesly do
kazdé kuchyné, kde je potfeba udrzet jidlo teplé a na dosah ruky. Pomoci technologie Halo Heat® jsou
pfipravené potraviny udrzovany horké a cerstvé bez poufZiti pfidané vody nebo drsnych topnych téles.
Dostupné flexibilni konfigurace. Zabudujte do skfini nebo pultt nebo je stohujte, pro maximalni prostor
v kuchyni.

kuchyni.

500-1D ROZMERY V x § x H

MAX. KAPACITA GN It Al

1GN 1/1 - 152mm ELEKTRO KW
230V, 1Ph, 50/60Hz 059

KAPACITA PRODUKTU

19 kg max. HMOTNOST BRUTTO/NETTO
41/36kg
ROZMERY VxS x H

500-2D 481 x 624 X 657mm

MAX. KAPACITA GN (v KAZDE ZASUVCE) KW
ELEKTRO

1GN1/1-152mm 230V, 1Ph, 50/60Hz 059

KAPACITA PRODUKTU (v KAZDE ZASUVCE) HMOTNOST BRUTTO/NETTO

19 kg max. 57/52kg

500-3D ROZMERY V x § x H

MAX. KAPACITA GN (v KaZDE ZASUVCE) 664 x 624 x 657mm

kW
1GN 1/1 - 152mm ELEKTRO -

230V, 1Ph, 50/60Hz
KAPACITA PRODUKTU (v KAZDE ZASUVCE)
19 kg max. HMOTNOST BRUTTO/NETTO
75/68kg

500-1DN ROZMERY Vx $ x H

296 x 423 x 792mm
MAX. KAPACITA GN

1GN1/1-152mm ELEKTRO KW
230V, 1Ph, 50/60Hz 059

KAPACITA PRODUKTU

19 kg max. HMOTNOST BRUTTO/NETTO
34/30kg

500-2DN ROZMERY V x $ x H

MAX. KAPACITA GN (v kAZDE ZAsUvCE) 296 X423 x792mm

1GN 1/1-152mm ELEKTRO kW
230V, 1Ph, 50/60Hz 059

KAPACITA PRODUKTU (v KAZDE ZASUVCE)

19 kg max. HMOTNOST BRUTTO/NETTO
51/45kg

500-3DN ROZMERY V x $ x H
664 x 423 x 792mm

MAX. KAPACITA GN (v kAZDE ZASUVCE)

1GN 1/1-152mm ELEKTRO KW
230V, 1Ph, 50/60Hz 059

KAPACITA PRODUKTU (v KAZDE ZASUVCE)

19 kg max. HMOTNOST BRUTTO/NETTO
66/59kg

500-2DI (Individudlni ovladani teploty)

Model 500-2DI, navrzeny pro odolnost a lahodnost, se hodi do kazdé kuchyné, kde je potieba udrzet jidlo
teplé a na dosah ruky. Pomoci technologie Halo Heat® jsou pfipravené potraviny udrzovany horké a
Cerstvé bez pouZiti pridané vody, ventilatord nebo drsnych topnych téles. Individualni ovladaci prvky pro
kazdou zasuvku umoZzriuji uchovani potravin pfi optimalni teploté. Zabudujte do sk¥ini nebo pultd nebo je
stohujte, pro maximalni prostor v kuchyni.

MAX. KAPACITA GN (v ka?0¢ ZAsuvce) ROZMERY VxS x H

1GN 1/1-152mm 491 x 624 x 657mm

KAPACITA PRODUKTU (v KAZDE ZASUVCE) ELEKTRO W

19 kg max. 230V, 1Ph, 50/60Hz 118
HMOTNOST BRUTTO/NETTO
57/52kg

WWWwW.montycon.cz
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Vyhtfevné udriovaci | banketni vozy a skfiné pro voziky

Zobrazeno s moznosti délenych dveri

1000-BQ2-96

MAX. KAPACITA
TALIRE
(96) 229 - 254mm @

GN

[32) GN1/1-65mm

ELEKTRO kW
230V, 1Ph, 50/60Hz 15

1000-BQ2-128

MAX. KAPACITA
TALIRE
(128) 229 - 254mm @

GN
(32) GN 1/1-65mm

ELEKTRO kW
230V, 1Ph, 50/60Hz 20

1000-BQ2-192

MAX. KAPACITA
TALIRE
(192) 229 - 254mm @

GN
(64) GN 1/1- 65mm

ELEKTRO kw
230V, 1Ph, 50/60Hz 30

Zobrazeno s moznosti délenych dveri

ROZMERY VxS x H
1716mm x 964mm x 783mm

HMOTNOST BRUTTO
188 kg

HMOTNOST NETTO
146 kg

KAPACITA PRODUKTU
109 kg

ROZMERY V x 8 x H
1716mm x 1164mm x 783mm

HMOTNOST BRUTTO
220 kg

HMOTNOST NETTO
168 kg

KAPACITA PRODUKTU
145 kg

ROZMERY V xS x H
1716mm x 1744mm x
783mm

HMOTNOST BRUTTO
340 kg

HMOTNOST NETTO
280 kg

KAPACITA PRODUKTU
218 kg

UDRZOVACI ZARIZENI

Mobilni banketni vozy jsou konstruovany tak, aby zvladly i ty nejndroénéj$i akce a zaruduji kazdou banketovou sluzbu s
perfektné teplym jidlem.

Kompletni s technologii Halo Heat® a adaptabilnim GloZistém pro vSe od zakrytych talifl pfes regdly na talife az po podnosy
a gastronadoby plné nebo poloviéni velikosti. Tyto mobilni banketni vozy jsou pfipraveny pracovat stejné tvrdé jako vy.

Vyhfevné udrZovaci skifiné na voziky Combimate, doplfuji banketovy systém a jsou kompatibilni se zavazecimi
Combitherm® a zavazecimi Sokery QuickChiller™.

20-20MW - mobilni provedeni

MAX. KAPACITA GN
40 GN 1/1- 65mm

ELEKTRO kW
230V, 1Ph, 50/60Hz 2.8

20-20W

MAX. KAPACITA GN
40 GN 1/1- 65mm

ELEKTRO kw
230V, 1Ph,50/60Hz 2.8

ROZMERY V x§ x H
1898mm x 888mm x 1049mm

HMOTNOST BRUTTO
244 kg

HMOTNOST NETTO
190 kg

KAPACITA PRODUKTU
218 kg

ROZMERY V x § x H
1898mm x 830mm x 1039mm

HMOTNOST BRUTTO
244 kg

HMOTNOST NETTO
190 kg

KAPACITA PRODUKTU
218 kg

WWW.montycon.cz



UDRZOVACI ZARIZENI

RUSSIA
Moscow, Russia

/7
P a r t n e r I l a k t e r e O et ochum. Gemany
' 9 ITALY Padua, Italy
ALTO-SHAAM USA 9 CANADA 9
Menomonee Falls, Wisconsin, USA Concord, Ontario Canada FRANCE Aix en Provence, France
ASIA

CENTRAL & SOUTH MIDDLE EAST & AFRICA Shanghai, China

se muzete spolehnout.

AUSTRALIA
Brisbane, Queensland

Spolecnost Alto-Shaam se specializuje na vyvoj produktl a systémovych feseni, ktera

jsou zdkladem uspésnych program( stravovacich sluzeb v rliznych primyslovych odvétvich po

celém svéte.

ALT@/@HAAM.

Jedinecné technologie pro gastronomické provozy

- UdrZovaci vitriny a pulty

- Vector® Multi-Cook - Grilovaci pece
- Cook & Hold - Udrzovaci zasuvky a sktiné - Vestavné teplé vany
- Cook & Hold Smoker - UdrzZovaci banketni vozy - Termodesky & Termolampy

WWw.montycon.cz








