ALTO-SHAAM.
1000-SK-II-Classic

Nizkoteplotni zafizeni 3vl SMOKER pece, udi, udrzuje

o%o@ e HHALO HEAT . .. regulovany, rovhomérny zdroj tepla, ktery udrzuje
smart tésné teplotni tolerance béhem funkce vateni a udrzovani. Nabizi
rovnomérné a konzistentni vareni na denni bazi.

Zajistuje vy$si obsah vlhkosti potravin,minimdlni ztraty a vyrazné delsi
Zivotnost

o Udi se dfevénymi Stépkami - bez tlakového vareni

e Smoker ¢asovac nabizi vybér mirné, stfedni nebo tézké chuti koute.

e Vafi, udi a udrzuje maso, dritbez a ryby.

e Dokéze udit za studena ryby a uzeny syr.

e Vyvolava prirozené plisobeni enzymu v mase.

e Mensi uspora energie.

® Snizuje namahu a snizuje pracovni zatizeni..

® Stohovatelny design pro dalsi kapacitu.

e Jednoduché ovladani snimd teplotni poklesy rychleji a zajistuje tak rychlou
regeneraci tepla.

Jednokomorovy smoker s exteriérem z nerezové oceli o rozméru 20 mm. Dvefe obsahuji magnetickou zapadku dvefi. Interiér
trouby zahrnuje dva (2) zcela odnimatelné nemagnetické bo¢ni stojany z nerezové oceli s jedendcti (11) pozicemi rozloZenymi na
stfedech 1-3 / 8 "(35 mm), dvé (2) draténé police z nerezové oceli, jeden (1) Nerezova Zebra Rib Rack, odnimatelnd odkapavaci
panev z nerezové oceli s odtokem a nadoba na dfevni $tépku Trouba je vybavena vnéj$im prednim pripojenym odkapavacim
plechem z nerezové oceli a jednim (1) vzorkovacim pytlem, kazdy z tfe$ni, hikort, jablek a javorovych drevénych $tépki . Trouba
obsahuje jednu (1) sadu kolec¢ek 3-1 /2 "(89 mm) - 2 tuhd a 2 oto¢na s brzdou.

Smoker je ovlddan jednim (1) jednoduchym ovladanim pomoci hlavniho vypinace; knoflik teploty vafeni, 200 ° az 325 ° F (94 ° az
160 ° C); knoflik pro ptidrzovani teploty, 60 ® az 205 ° F (16 ° az 96 ° C); digitalni displej, sipky NAHORU / DOLU pro nastaven{
doby vareni a drzeni; a Sedesatiminutovy kuracky ¢asovac. Kontrolni funkce kontrolek pro funkce vareni, pfidrzovani a koufeni, a
kdyz trouba vola teplo. Trouba je vybavena prepina¢em napéti, umisténym na zadni strané pece, pro vybér napéti (208 nebo 240
V.A.C.) v dobé instalace.

[1 MODEL 1000-SK/II: Nizkoteplotni peéici, udici a audrzovaci trouba s jednoduchym ovladanim.

Moznosti nainstalované z vyroby DALSI FUNKCE
CUS o Mozinosti dveri: e Rib Rack Shelf ¢ Item SH-29474
oSTED [J Plné dvete, standard Specialni nemagneticka nerezové draténa police
sv4m [Prosklené dvete, za ptiplatek navrzend pro drzeni Zeber nebo ryb ve svislé

poloze pro rovnomérnéjsi uzeni. Kazda police
bude drzet tfinact celych Zeber. Jedna (1) Zebrova
police je vybavena kazdym smokerem. Na ptani
jsou k dispozici dalsi stojany. Celkovy objem
o Napéti: trouby: TFi (3) Zebrové police.
[]208-240V
] 230V
e Vybér barev vnéjsich paneli:
[Nerezova ocel, standard
[JBurgundy, za priplatek
[JVlastni barva, za priplatek

e Moinosti vykyva dvefi:
[] Pravé otevirani dvefi, standard
[Levé otevirani dveri, za ptiplatek

e Stohovatelny design
1000-SK / I s 1000-SK / II nebo 1000-SK / III
Cook / Hold / Smoke; 1 000-TH / IIT Cook &
Hold; 1000-S Holding Cabinet; XL-300
Xcelerate®; nebo CTX4-10 Combitherm®.
Objednejte si vhodny stohovaci hardware.

e Omezovac teploty peceni na 121°C.
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AutoQuotes . f v . . -
Q . Nizkoteplotni zafizeni 3vl SMOKER pece, udi, udrzuje
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VOLTAGE PHASE _CYCLE/HZ _ AMPS kW CORD & PLUG
208 1 60 15.3 3.2 CORD,
240 1 60 12.1 29 NO PLUG
i 2 1 12.2 2.8 /o 717
ey S1.5/8" (802 22172 % 20760 ° 'égﬁl PLUGCIifTEl/) 250V
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5] Q® © __
g £5 | == MAXIMALNI OBJEM: (76 LITERS)
= J_j:‘ NADOBY: GASTRONORM 1/1:
$ % ‘@20-1/2” Tt (3) 20" x 12" x 2-1/2" 530mm x 325mm x 65mm
e o | ovormoww e smvsony
20 o7 i ptone 22 cetrs PLNY ROZMER NADOB: 18
*41-7/8" (1063mm) - with optional 6" legs Sedm (7) x 26" x 1"
POZADAVKY NA CISTENI DOPORUCENI INSTALACE
BACK 3" (76mm) — Trouba musi byt instalovdna na vodorovné podlaze.
- Trouba nesmi byt umisténa na mistech, kde by mohla byt
Tor 2" (51mm) ovlivnéna parou, tukem, kapajici vodou, extrémnimi teplotami
R nebo jinymi vazné nepfiznivymi podminkami.
BACH SIDE 1" (25mm) - Spotrebice s kole¢ky a bez kabelu nebo zastr¢ky musi byt ke

HMOTNOST konstrukci budovy zajistény pruznym konektorem.
NENI DODAVANO Z VYROBY.
NET: 203 Ib (92 kg) EST. | suip: 282 Ib (101 kg) EST. - Pozadavky na vétrani smokeru, které maji byt uréeny mistnimi

CARTON DIMENSIONS: (L X W X H) instalaénimi piedpisy.
35" x 35" x 50" (889mm x 889mm x 1270mm)

MOZNOSTI & PRISLUSENSTVI

[] Ochranny naraznik, perimetr [] Pénev s mrizkou, drit — 18" x 26" PAN INSERT PN-2115
(Neni k dispozici s 2-1/2" CASTERS) 5009767 [J bezpecnostni panel w/ zdmek 5013934
e R U Police, nerezovd ocel, rost SH-2325 |

L Vsuy ,PrlmeRlb """"""""""""""""""""""""""" HL-2635. [J Police, nerezovd ocel, rost Rib Rack SH-29474
[J Vsuvy, Steamship (Cafeteria) Round 4459 Il Dievo (balen) (9 kg)

Kolecka, Stem - 2 pevnd, 2 oto¢nd s brzdou [ Jablko WC-22543

0 2-1/2" (64mm) 5008022 || [J TresSen WC-22541

[] Dvefe se zimkem LK-22567 || O Bily ofech WC-2829

'0)_Odkapavaci plech s odtokem, 1-7/8" (48mm hL) 5005616 Jl— =0 _ WE225%
; ; . Stohovaci hardware

'] Odkapavaci plech bez odtoku 1-7/8" (48mm hl. 11906 || | ptes nebo pod TH, SK, S-Series 5004864

[] Odkapavaci panev, extra hluboka 15929 || (1 Pod XL-300 Xcelerate® 5019677

[J Nohy, 6" (152mm), ptirubové (sadactyr) 5011149 || O Pod CTX4-10 Combitherm*® 5019679
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