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1767-SK/III

Nizkoteplotni trouba 3vl SMOKER pece, udi, udrzuje

% o ®HHALO HEAT . . .regulovany, rovnomérny zdroj tepla, ktery udrzuje tésné teplotni tolerance

'Smart béhem funkce vareni a udrzovani. Nabizi rovhomérné a konzistentni vareni na denni bazi, nizké

objemové ztraty ,udrzuje vyssi obsah vlhkosti v potravé a vyrazné delsi Zivotnost.

®  Vafi, pece, znovu zahiiva, udi a udrzuje rovnomérnou teplotu.

[ ] 7 PSR Yo vy . r v 7 ¥14 ¥
Udi se skute¢nymi dfevénymi §tépkami - bez tlakového vareni, bez aroma umélého koute.

o

Kourovy ¢asovac nabizi vybér mirné, stfedni nebo tézké chuti koute.

® Dokaze udit za studena ryby a uzeny syr.

Varti se podle ¢asu nebo sondou, aby snimala vnitini teplotu produktu a po dosazeni nastavenych parametr
se automaticky prevede z rezimu vareni do rezimu pozastaveni.

e Osm programovatelnych tla¢itek nabidky uklada oblibené recepty do paméti (COOK / HOLD / TIME /
PROBE SET-POINTS). Snizuje provozni pozadavky na jednoduché plnéni trouby, stisknuti tla¢itka napdjeni,
tlac¢itka predvolby a spusténi.
ze se jidlo vati na pozadovanou teplotu.

® Trouba obsahuje patentovany systém rekuperace tepla SureTemp ™, ktery zajistuje okamzitou kompenzaci
jakékoli tepelné ztraty pti kazdém otevieni dveti, a poskytuje zvukovou pfipominku, pokud byly dvere
oteviené déle nez tfi minuty.

o Antimikrobialni rukojet zpomaluje riist patogenti zptisobujicich onemocnéni.

Dva (2) individualné regulované smoker komory uzaviené v jedné vnéjsi skiince z nerezové oceli o rozmérech 20 mm. Kazdé dvete jsou vybaveny
magnetickou zdpadkou dvefi. Kazdy oddil je vybaven dvéma (2) bo¢nimi stojany z nerezové oceli s jedendcti (11) pozicemi roztece umisténymi na
stfedech 1-3/18 "(35 mm), dvéma (2) nerezovymi draténymi policemi, jednim (1) nerezovym Zebrovym regilem a jeden (1) odkapavaci plech z
nerezové oceli s odtokem. Trouba je vybavena vnéjsim prednim odkapavacim plechem z nerezové oceli a jednim (1) vzorovym sackem, kazdy z
tresni, bilych ofechd, jablek a javorovych $tépek. Trouba obsahuje jednu (1) ) sada 5 "(127 mm) kolecek - 2 pevna a 2 oto¢nd s brzdou.

Jeden ovladaci prvek Deluxe zahrnuje individudlni nastaveni pro horni a dolni komoru a skldda se ze 4 ¢islic L.E.D. displej, tla¢itko ON / OFF pro
kazdou komoru; kli¢ teploty vafeni s nastavitelnym rozsahem teploty od 200 ° F do 325 ° F (93 ° C az 162 ° C); kli¢ ovladani ¢asu s Zddanymi
hodnotami od 1 minuty do 24 hodin; kli¢ ovladani koute s Zddanymi hodnotami od 1 minuty do 1 hodiny; ovlddaci kli¢ sondy

s nastavitelnymi zadanymi hodnotami mezi 50 ° Fa 195 ° F (10 © C az 91 ° C); a drzte teplotni kli¢ s nastavitelnym rozsahem od 15 ° C do 96 ° C.
Ovladani zahrnuje osm (8) programovatelnych tla¢itek menu s moznosti uzamceni spolu s moznosti nastaveni individudlnich parametrii vafeni a
udrzovani; ¢asova¢ odpoéitavani rezimu, kontrolky stavu provozu; a startovaci kli¢. Rizeni ma vestavénou funkci blokovani a je vybaveno funkci
prevodu napéti, ktera odpovida sitovému napéti poskytovanému dodavatelem elektrické energie.

[1 MODEL 1767-SK/III: Dvoukomorovy nizkoteplotni smoker s ovlidanim Deluxe control.

MOZNOST NAINSTALOVANE Z VYROBY DALSI FUNKCE
*  Moznosti dvefi: [0 HACCP Documention, Data Logger [5015563] [ Rib Rack Shelf * Item SH-2743
[ Plné dvefe, standard e Technologie Datalogger udrzuje pfesné a Specialni  non- =1
[J Prosklené dvete, za priplatek véasné vedeni zdznamu magneticka
ANSINSF4 o Moznosti vikyvir dveri: e Zaregistruje ¢as zahdjeni a ¢as ukonceni nerezova ocel
[ Pravé otevirdni dvefi, standard ° Zareg}struje pocitecni teplotu a ocelova draténa police
¢ @ us [ Levé otevirani dvefi, za ptiplatek konecnou teplotu drzi zebra nebo ryby

e Priibézné hlaseni ¢asu a teploty se

LISTED o Napéti: - ! PrO% ve svislé poloze
zaznamendava v 5Sminutovych intervalech

oD A [1208-240V pozice pro rovnomérnéjsi uzeni.Kazda

1230V * Stahovdni pres USB usnadije vedeni zdznami police bude drzet tfinact celych zeber.
na pocita¢ich pro spravu oddéleni

[1380-415V Elektronické vedeni 24 3 HACCP | Jedna (1) zebrova police je vybavena v
L4 ~ 7 A
e ——— Hekoniks velenfrimamt HACCP R s komore
O Nerezova ocel, standard dobného soft Siti pi . Dalsi stojany H H
[Burgundy, za piiplatek S(;n;p(?:ér?i Sszst‘:jru pro pouziti pii psant jsou k dispozici  jako l'!ﬂtl
[Vlastni barva, za pfiplatek e Uchovani nejnovéj$i informace po dobu 30 dnt moznqst. warr
®  Omezovac teploty peceni na 121°C. Kapacita: Dva

e Pokud se pouzije predvolba, zaznamena nazev (2 )V Rib  Rack
predvolby produktu (A-H). rosty
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e 1767-SK/III

AutoQuotes
l— 28-5/8" (726mm) —»| , ] . ; ..
- Nizkoteplotni trouba 3vl SMOKER pece, udi, udrzuje
| | (295mm)
/S V—— ROZMERY: V x § x H
£ 4 EXTERIER:
& Elektrické " " "
§ || orivojon 61-15/16" x 27-1/16" x 32-3/4
& £ E (1572mm x 686mm x 832mm)
< nakresleno s £ s .
@ ochrannym B i INTERIER: (NA KOMORU)
l néraznikem o 20-1/16" x 22" x 26-1/2"
A\ p T @
e o (510mm x 559mm x 673mm)
ELEKTRICKE PRIPOJENI:
Gl VOLTAGE PHASE CYCLE/HZ AMPS kW
S-o (8s2mm) 208-240 1 60 32.0 - 36.3 7.7 -8.7
|=—— 31-3/4" (807mm) |=-25-11/16" (651mm)’1 - A d L - O
g 230 1 50/60 30.0 6.2
i us ﬂ 380-415 3 50/60 17.2 6.4
g NO CORD OR PLUG
B .
L £ s
ES { 3 ﬂ PRODUKT / KAPACITA (NOKOMORU)
ié b s (45 kg) MAXIMUM
58 EER - ﬂ MAXIMALNI OBJEM: (67 LITERS)
i % % NADOBY: GASTRONORM 1/1:
q § § : == ﬂ Devét (9) 20" x 12" x 2-1/2" (530mm x 325mm x 65mm)
N t Sedm (7) 20" x 12" x 4" (530mm x 325mm x 100mm)
st s13mm - Bl FULL-SIZE SHEET PANS: |
2273:_15/:?;”(2;%%;"2) Az pét (5)* 18" x 26" x 1" pouze na dréténych policich
*60-11/16" (1540mm) - with optional 3-1/2" (89mm) casters “ADDITIONAL SHELVES REQUIRED
*62-1/8" (1577mm) - with optional 6" (152mm) legs
POZADAVKY NA CISTENI DOPORUCENI INSTALACE
Minimalni svétlost 45 "(457 mm) na zadni strané od zatizeni Trouba musi byt instalovdna na vodorovné podlaze.

- Trouba nesmi byt umisténa na mistech, kde by mohla byt
ovlivnéna parou, tukem, kapajici vodou, extrémnimi teplotami
nebo jinymi vazné nepfiznivymi podminkami.
- Spotrebice s kolecky a bez kabelu nebo zastr¢ky musi byt ke
HMOTNOST konst‘rukci b‘ud(‘)vy zajistény pruznym konektorem.

- | - NENI DODAVANO Z VYROBY.
NET: 359 Ib (163 kg) EST. sHIP: 450 Ib (204 kg) - Pozadavky na vétrani smokeru, které maji byt uréeny mistnimi
PREPRAVNI ROZMERY: (L X W X H) instala¢nimi predpisy.

35" x 35" x 82" (889mm x 889mm x 2083mm)

produkujiciho teplo. Pro ochranu elektronického ovladani
udrzujte dostate¢nou bo¢ni vzdalenost, abyste zabranili regulaéni
oblasti dosahnout jakékoli teploty 60 ° C nebo vy$si.

MOZNOSTI & PRISLUSENSTVI

[0 Ochranny ndraznik, Perimetr 5010371 || [] Panev s miizkou, drat - 18" X 26" PAN INSERT PN-2115
O Vsuvy, Prime Rib HL-2635 || L] Bezpecnostni panel se zamkem 5013936
[] Vsuvy, Steamship (Cafeteria) Round 4459 || L} Police, Nerezovaocel, drat  SH-2324 |

. ) iy [J Police, Nerezova ocel, rost Rib Rack SH-2743
Kolecka, Stem - 2 pevnd, 2 oto¢nd s brzdou

Baleni dievénych stépku (9 k

(] 3-1/2" (89mm) 5008017 || Balent dfevénych stépka (9 kg)

SRS —— (Dbl WC-22543
[1 Zamek dveri s klicem - J LK-22567 (O Teetes WC-22541 |
[] Odképavaci plech s odtokem 14831 | O Bilyoteeh WC-2829 |
[1 Nohy, 6" (152mm), Pfirubové (sada ctyi) 5011149 || [J Javor WC-22545
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