ALTO-SHAAM.
767-SK-1-Classic

Nizkoteplotni zafizeni 3vl SMOKER pece, udi, udrzuje

teplotni tolerance béhem funkce vafeni a udrzovani. Nabizi rovhomérné a
konzistentni vafeni na denni bazi.

Zajistuje vy$si obsah vlhkosti potravin,minimalni ztraty a vyrazné delsi
Zivotnost.

e Udi se dfevénymi §tépkami - bez tlakového vareni,

e Smoker ¢asovac nabizi vybér mirné, stftedni nebo tézké chuti koufte.
=S e Vari, udi a udrzuje maso, dribez a ryby.

e Dokaze udit za studena ryby a uzeny syr.

e Vyvolava prirozené pisobeni enzymu v mase.

® Men$i uspora energie.

e Snizuje ndmahu a snizuje pracovni zatiZeni.

e Interiér z nemagnetické nerezové oceli, rost a police odoldvaji korozi.

e Stohovatelny design pro dalsi kapacitu.

Jednokomorovy Alto Shaam 767 -SK s exteriérem z nerezové oceli o rozméru 20 mm. Dvefe obsahuji zdpadku s pozitivnim zapadkou.
Interiér trouby zahrnuje dva (2) zcela vyjimatelné nemagnetické bo¢ni stojany z nerezové oceli s jedendcti (11) pozicemi rozlozenymi
na stfedech 1-3/ 8 "(35 mm), dvé (2) draténé police z nerezové oceli, jeden (1) Nerezova Zebra Rack, odnimatelnd odkapdvaci panev
z nerezové oceli s odtokem a nddobou na dfevni §tépku. Trouba je vybavena vnéj$im, odnimatelnym odkapavacim plechem z
nerezové oceli. Trouba obsahuje jednu (1) sadu kolec¢ek 3-1 /2 "(89 mm) - 2 tuhd a 2 oto¢na s brzdou.

Trouba md jednoduché ovladani s vypinacem ZAP / VYP; knoflik teploty vafeni, 200 ° az 325 ° F (94 ° az 160 ° C); drzte knoflik
teploty s teplotnim rozsahem od 60 ° do 205 ° F (16 ° az 96 ° C); digitalni displej, $ipky NAHORU / DOLU pro nastaveni doby vateni
a drzeni; a §edesdtiminutovy smoker ¢asovac. Kontrolni funkce kontrolek pro funkce vateni, pfidrzovani a uzeni.Trouba je vybavena
pfepinacem napéti, umisténym na zadni strané pece, pro vybér napéti (208 nebo 240 V.A.C.) v dob¢ instalace.

1 MODEL 767-SK: Nizkoteplotni udirna s jednoduchym ovldddnim.

Moznosti nainstalované z vyroby

Vi3I7,
1E§T

ANSI/NSF 4

e Mozinosti dveri:
[J Plné dvefe, standard
[Prosklené dvere, za priplatek

® MozZnosti vykyva dvefi:

DALSI FUNKCE
e Rost (polozka SH-2743) specidlni
nemagneticky nerezovy rost z oceli
navrzeny tak, aby Zebra police drzely
ryby ve vzpfimené poloze po celou dobu

uzeni. Je doddvana s kazdym smokerem.

@ [] Pravé otevirdni dveii, standard , ' N
c us Celkové kapacita trouby: Dva (2) rosty.

[ Levé otevirdni dveti, za pfiplatek

LISTED

COOKING APPLIANCE
584m

e Napéti:
1120V
[1208-240V
1230V

e Vybér barev vnéjsich panela:
[J Nerezova ocel, standard
[J Burgundy, za ptiplatek
[] Vlastni barva, za priplatek

e Stohovatelny design
767-SK s 767-SK nebo 767-SK / III Cook /
Hold / Smoke; 750-TH-II nebo 750-TH /
III Cook & Hold; 750-S Holding Cabinet ;.
XL-300 nebo XL-400 Xcelerate®; nebo

Na vsech topnych prvcich

® Omezovac teploty pe¢eni na 121°C. Cook & Hold
CTX4-10 Combitherm®. Objednejte si
vhodny stohovaci hardware.
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767-SK-1-Classic

Nizkoteplotni zatizeni 3vl SMOKER pece, udi, udrzuje

ROZMERY: VxS xH
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Cord Length
120V - 5 ft. (1524mm)
230V - 8 ft. (2438mm) Iy
& 25-11/16" (651mm)~]
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33-3/8" (848mm) —
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30-3/16" (767mm) —»1

(electrical connection)
with 3-1/2" casters
-1/8" (130mm)

"—Ti 31-5/8" (802mm)
o

24-1/8" (612mm)g

*31-11/16" (804mm) -
*35-1/16" (890mm) - with optional 5" casters
*33-13/16" (858mm) - with optional 6" legs

#23 5/8" (600mm) —
26 5/8" (676mm)

with optional 2-1/2" casters

54-1/16" (1373mm)
56-3/4" (1441mm)

EXTERIER:
33-3/8" x 26-5/8" x 31-5/8"
(848mm x 676mm x 802mm)

INTERIER:
20-1/8" x 22" x 26-1/2"
(510mm x 559mm x 673mm)

ELEKTRICKE NAPOJENI

VOLTAGE PHASE CYCLE/HZ AMPS kW CORD & PLUG
120 1 60 16.0 1.9 1 - NEMA 5-20P
®/ 204 - 125V PLUG
208 1 60 16.0 3.3 NO CORD
240 1 60 13.0 3.0 OR PLUG
230 1 50/60 12.2 2.8 CEE7/7
Ko7 pLUG RATED 250V
CH2-16p

PLUG RATED 250V

BS 1363 (U.K. ONLY)

= PLUG RATED 250V

PRODUKT/ KAPACITA

(45 kg) MAXIMUM
MAXIMALNI OBJEM: (67 LITERS)

NADOBY: GASTRONORM 1/1:
Devét(9) 20" x 12" x 2-1/2" (530mm x 325mm x 65mm)
Pét (5) 20" x 12" x 4" (530mm x 325mm x 100mm)
| PLNYROZMERNADOBY: ]

Az (5)* 18" x 26" x 1" Pouze na draténych rostech

POZADAVKY NA CISTENI

DOPORUCENI - INSTALACE

Trouba musi byt instalovana na vodorovné podlaze.

- Trouba nesmi byt umisténa na mistech, kde by mohla byt

ovlivnéna pdrou, tukem, kapajici vodou, extrémnimi teplotami
nebo jinymi vazné nepfiznivymi podminkami.

- Spotfebice s kolecky a bez kabelu nebo zdstr¢ky musi byt k

konstrukci budovy zajidtény pruznym konektorem. NENI
DODAVANO Z VYROBY.

BACK 3" (76mm)
TOP 2" (51mm)
EACH SIDE 1" (25mm)
HMOTNOST
NET: (89 kg) | surr: (102 kg)
PREPRAVNI ROZMERY: (L X W X H)

35" x 35" x 41" (889mm x 889mm x 1041mm)

- Pozadavky na vétrani smokeru, které maji byt ur¢eny mistnimi
instala¢nimi predpisy.

MOZNOSTI & PRISLUSENSTVI

[0 Ochranny naraznik, perimetr [] Police, nerozova ocel, rost SH-2324
(Neni k dispozici s 2-1/2" kolecky) 5010371 || [J Police, nerozova ocel, rost s zebry SH-2743
O Vsuvy, Prime Rib HL-2635 || Hardware
[] Vsuvy, Steamship (Cafeteria) Round 4459 || @ Nadnebo pod TH, SK, S-Series Pod 5004864
Kolecka, Stem - 2 pevn4, 2 oto¢nd s brzdou [] XL-300 Xcelerate® 5019677
O] 5" (127mm) 5004862 || O Pod XL-400 Xcelerate® 5019678
[ 2-1/2" (64mm) 5008022 || O Pod CTX4-10 Combitherm® 5019679
[] Dvefe se zimkem LK-22567 || Dtevo (baleni) - 20 Ib (9 kg)
[0 Odkapavacimisky s odtokem 14831 || .J Jablko WC-22543
[l Nohy, 6" (152mm), Ptirubové (SADA CTYRI) 5011149 || [ Ttesen WC-22541
[J] Pénev s mifzkou,drat — 18" x 26" PN-2115 || L Bilyotech WC-2829 |
[] Bezpelnostni panel w/ zdmek 5013936 [] Javor WC-22545
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