moderni USPIZI rmé

MONTY

gastronomické technologie

BUDTE CHYTRI, VARTE USPORNE!
Novinka ALTO-SHAAM SMART 300 @

Nové kompaktni zarizeni pro gastronomii,
pohostinstvi a catering!
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Oblastni restauratér Dirk Eggers ma jiz nékolik zafizeni
od Alto-Shaam vprovozu a je o ALTO-SMART

presvédcen. »

Novy ALTO-SMART!
Original od Alto-Shaam.

»,vareni & udrzovani“ pro dokonalost kuchyni a cateringu.

- Vareni a udrzovani v nejmensim prostoru.

- HALO HEAT princip ,,mékkého tepla“ bez tepelné
recirkulace.

- 8 programu peceni

Casy pro vafici cyklus jsou u ALTO-SMART snadno
programovatelné, nej¢astéji pouzivané parametry Ize
ulozit.

Vairit Ize podle ¢asu nebo s teplotni sondou jadra.

V horké udrzovaci skfini ALTO-SMART 300-TH/III je
pripravené jidlo stale horké po dobu nékolika hodin,
aniz by doslo ke ztraté jeho kvality.
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PRESNE TO PRAVE!
KONVEKTOMAT 4.10 ESI!

Kone¢né konvektomat, ktery odpovida
Vasim potrebam, vasemu rozpoCtu a
pozadavkim na prostor.
- RuUznorodé a flexibilni vafeni
- Malé rozmeéry
- 250 programu, z nichZ kazdy z nich
ma 10 urovni vareni
- Snadné ovladani s dotykovou
obrazovkou
- NizSi spotfeba energie

Gold-n-Brown funkce:
- QOdstranuje prebyteCnou vihkost a uchovava
potraviny v teple bez vysychani.

Vas osobni design:

Konvektomat CT Express lze dodat v jakékoliv barve,
ktera se Vam libi, nebo ktera odpovida vaSemu
kuchyrfiskému designu €i vaSemu osobnimu stylu.
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Elektronicka udrzovaci a pecici trouba
AS 300-TH/III Cook & Hold

Halo-Heat
Nizka spotfeba energie
Piktogramové ovladani,

Nerezova ocel se 4 uchy
Dvé police a odkapavaci zasobnik v cené

Nadoby: 8 x GN 1/1

Kapacita: 3 x GN 1/1,65 mm
Pfipojeni: 230 V; 1NPE; 0,8kW
Rozméry S/V/H: 426 x480 x 646

Elektronicka udrzovaci skiin 300-S

Halo Heat — patentovany systém ,mékkého tepla“
Regulace teploty s funkci ,lock®

Nizka spotieba energie

Nerezova ocel drzak se 4 uchy

Nadoby: 8 x GN 1/1

Kapacita: 3 x GN 1/1,65 mm
Pfipojeni: 230 V; 1NPE; 0,8kW
Rozméry S/V/H: 426 x480 x 646

Konvektomat 4.10ESI

Uzavieny systém pro efektivni vafeni

Intuitivni dotykovy ovladaci panel

TFi reZimy a funkéni varianty (parni, konvekce, kombinace)
Regenerace

250 vafricich programd s moznosti ulozeni 10 krokd

Dvé rychlosti ventilatoru

One-point zakladni ¢idlo teploty

Stohovatelny

CombiClean® - program a volitelna ruéni srpcha

Nadoby: 10 x GN 1/1

Kapacita: 5 x GN 1/1,65 mm
PFipojeni: 400 V; 3NPE; 5,9kW
Rozméry S/V/H: 514 x 768 x 804

4 904, fax: +420 596 612 693

Technicky servis: e-mail: servis@montycon.cz, servis mobil: +420 607 725 999

Elektronické programovatelné zafizeni (8 programu)



