JIPA JUMP 101 DS
(2x29)

Technicka specifikace:

UZitny objem:
Kapacita GN:
Rozmér dna:
Hloubka vany:

Uzitna plocha:
Celkovy rozmér:
Celkovy instalovany pfikon:
Napéti:

Jisténi:

Vaha:

Pfivod studené vody:
Odpad vody:

Technologie:

Vafeni

Setrné vafeni
Smazeni

Fritovani

Duseni
Nizkoteplotni upravy
Grilovani

Restovani

Opékani

Konfitovani

Sous - vide

Nocni vafeni
Teplota: 30 °C-250 °C.
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2 x 29 litrd — dle DIN 18857
2xGN1/1

2 x 355 x 561 mm
170 mm

2 x 20 dm2

1290 x 850 x 500 mm
22,5 kW
3NAC400V
3x32A

220 kg

R3/4

DN - 50

Ovladani:

Automaticky a manualni rezim Gpravy pokrm
Barevna dotykova obrazovka 12“ s intuitivnim ovladanim
Kompletni ovladani v éeském jazyce
Jazykové mutace

Moznost ulozeni vilastnich programi
Technologické postupy

Pamét pro 800 programu o 12 krocich
Zobrazovani prabéhu Uprav na displeji
Pfesné senzorické méfeni teplot

Zobrazeni poruchovych hlaseni na displeji
Technické a servisni informace

Tlacitko Zapnuti / Vypnuti

Uzamykani obrazovky

MONTYCON gastro, s.r.o.
Rudna 907/37, 700 30 Ostrava-Zabreh

tel: +420 596 624 904, mobil: +420 602 725 999

info@montycon.cz, www.montycon.cz
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Konstrukce:

e Zakladni ram material AISI 304, minimalni tloustka 2 mm
e Kryt ramu material AISI 304

¢ Vana material AlSI 316 s oboustrannym svarem

e Specialni dno vany

e Topny systém SUPER BLOCK JPX 17 zajistuje rovhomérné rozloZeni teploty
e Pfedehiati dna na 180 °C z provozni teploty do 3 minut
o Dvojité robustni viko pro zamezeni Uniku tepla

e Odvod nadbyteéné pary otvorem na stfedu vika

e Centralni pfipojeni vody, odpadu a elektfiny

e MozZnost sestaveni vice panvi do bloku bez mezer

e Certifikaéni znacka CE, TUV-SUD

Zakladni vybaveni:

e Automaticky systém napousténi vany s pfesnym davkovanim vody

o Meérka mnozstvi tekutiny

e Osa vyklapéni vany umoziuje kompletni vyprazdnéni

e Viceboda sonda pro méfeni teploty jadra suroviny

e Integrovany odpad ve dné vany s elektrickym uzavérem

e Automaticky zdvih kos( — v&etné mozZnosti vareni v koSi i se zavienym vikem
e Bezpectnostni snimac rozpoznani ramene kosu
¢ Integrovana sprcha s automatickym navijenim
¢ Integrovana zasuvka 230 V /16 A

e Zasuvka USB pro zalohovani a pfenos dat

e Pfipojeni na internet
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Odpad DN 50

Pfivod elektro

Sitova zasuvka RJ 45
Pfivod vody
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Pospojeni
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Doporucené prislusenstvi:

e Spachtle mala

e Spachtle na omeletu

e Rameno pro zdvih kosu
e Sito

e Sito na halusky

e Varny a fritovaci ko$

e Nerezovy podstavec

e Kosiky A la carte

e Elektricko — akumulatorovy zdvizny vozik

¢ RoSt na nizkoteplotni upravu
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