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Convotherm -

Your meal. Qur mission.

Kdo uz nékdy pracoval s nékterym zarizenim fady
Convotherm vi, Ze: Convotherm dovede nadchnout
progresivnimi fesenimi pro lepsi Upravu pokrmda.
Pod heslem ,Your meal. Our mission.” jsou nase
zafizeni ,Made in Germany” odpovédi na vase
rozmanité pozadavky.

Convotherm 4 pfinasi styl do profesionalni
velkokapacitnf kuchyné. Spi¢kovou technologii,
snadnou obsluhu a hygienu si Ize diky pfehlednému
designu osvojit na prvni pohled. Prabézné intuitivni
logika obsluhy zahrnuje vsechny velikosti zafizent,

coZ je v Casto hektickém gastronomickém provozu
velkym plus. Stupnovatelnad koncepce designu se
da prenést na celou sérii konvektomat( v sedmi
velikostech, z nichZ kazda ma Ctyfi zakladni varianty
ve dvou koncepcich. Vznika tak kombinace funkeni
pruznosti a pribézného designu, kterd je v tomto
produktovém segmentu novinkou.

Za Convothermem se vZzdy skryva vasen:
pro excelenci, pro kreativnost a pro partnerstvi -
a pro cil, jeSté dale zvysit vas Uspéch.
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Convotherm 4 - Designed around you

Pozorné vam, nasim zékazniklm naslouchédme, a proto jsme vyvinuli Convotherm 4 se zamérenim na vase
pozadavky v kuchyni - s obéma koncepcemi easyTouch® a easyDial™, pro ru¢ni a automatizované procesy
nebo maximalni individualitu - zcela podle pfani. Hlavni pozornost vzdy zamérujeme na snadnost obsluhy
a funkcnost.

P SniZeni provoznich nakladi - i v zajmu

» Nové definovano: PFehledny design ve
spojeni s funkénosti
Novy design zafizeni Convotherm 4 je idealnfi
pro otevfenou kuchyni, tzv. ,front cooking".
V pfisné shodé se zasadou ,Priorita funkcnosti
nad formou” se spojuje jasna estetika s novou

dimenzf intuitivniho ovlddani a snadnosti servisu.

Strana 8-9

ochrany Zivotniho prostiedi

Na kazdém wattu a na kazdém litru zaleZzi.
Convotherm 4 predstavuje novou tfidu ve vécech
energetické hospodarnosti a spotfeby vody v
porovnani s pfedchozim modelem P3. Dali jsme
ho provérit! Vyroba za pouZiti proudu z vodni
elektrarny a tepla z biomasy v zavodé v Eglfing
vysila jasné poselstvi - délame vSe pro zachovani
zdrojU, a to iz pfi vyrobé.

Strana 16-17

N s

» Nové méFitko pruzného a bezpeéného
cisténi
ConvoClean+™ a ConvoClean™ byly vyvinuty pro
maximalni pruznost pfi minimalni spotrebé.
Vzdy plné automaticky: Zadny kontakt s ¢isticim
prostfedkem pfi spousténi procesu cisten.
S novymi funkcemi obsluhy a s moznosti
jednotlivého davkovani - skutecné pro kazdy
uzivatelsky profil.
Strana 14-15

» Zaméreno na vysledky vasi prace

Legenda zije!

Advanced Closed System+ (ACS+) nabizi dokonalost
jiz ve 3. generaci. Poskytuje konstantni vysledky
vafeni a peceni - vzdy optimalné sladéné podle
vaSeho prani.

Strana 11
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easylouch® a easyDial™ -
2 koncepce, kazda v 7 velikostech
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6.10 easyDial™ 6.20 easyTouch ® 10.10 easyDial™ 10.20 easyTouch® 12.20 easyDial™ 20.10 easyTouch® 20.20 easyDial™

Spolecny jmenovatel vSech za¥izeni VasSe mozZnosti
Convotherm 4

Optimalni sériové vybaveni

Convotherm 4 easyTouch® Convotherm 4 easyDial™

Nase koncepce pro vétsi komfort a bezpecnost. Kuchar je sam sebou! easyDial™ nasazuje - Skryvaci dvefe pro Usporu mista a vetsi

Uceleny paket easyTouch® vam poskytne plsobivé
a praktické kompletni vybaveni s 9palcovou

celoploSnou dotykovou obrazovkou a individualnim
prizplsobenim vasim pranim. Koncepce obsluhy je
logicky snadna - s osvédcenymi a novymi funkcemi:

- ACS+ s dokonale sladénymi pridavnymi funkcemi:
- Crisp&Tasty - odvlh¢eni v 5 stupnich
- BakePro - tradi¢ni funkce peceni v 5 stupnich
- HumidityPro - vihceni v 5 stupnich
- rychlost ventildtoru - v 5 stupnich

- ConvoClean+: PIné automaticky systém cisténi
S rezimy eco, express nebo regular - na pfaniis
jednotlivym davkovanim

- Ethernetové rozhrani (LAN)

s

nova mé¥itka pro rucni obsluhu: vSechna
zadani a veSkeré pridavné funkce se nastavi na
jednu Uroven a jsou kdykoli viditelné.

+ ACS+ s dokonale sladénymi pridavnymi funkcemi:

- Crisp&Tasty - odvlh¢eni v 5 stupnich
- BakePro - tradi¢nf funkce pecenfv 5 stupnich
- HumidityPro - vih¢eni v 5 stupnich
- rychlost ventilatoru - v 5 stupnich
- Poloautomaticky systém cisténi

» Progresivni designérsky vyraz, idealni i pro

oteviené kuchyné

* ACS+: Dokonalost ve 3. generaci
- Uzké vnéjsi rozméry a tim vhodné velikosti

pro kazdou (i sebemensi) kuchyni

- Dvere zafizeni s funkci prirazeni (jen stolni

pristroje)

* HygienicCare: antibakterialni pracovni plocha,

klika dvefi a ru¢ni sprcha s automatickym
navijenim - nova koncepce pro vétsi bezpecnost

+ USB rozhrani integrované do obsluzného panelu
- Peclet kvality ,Made in Germany” za naroky,

které klademe sami na sebe!

bezpecnost pfi praci

- ConvoSmake: zabudovana funkce uzeni pro

easyTouch® (jen stolni pristroje)

+ ConvoClean pro easyDial™, plné automaticky
P Yy P y

systém cisténiv rezimu regular - na praniis
jednotlivym davkovanim

- Ethernetové rozhrani (LAN) pro easyDial™
- Senzor pro sous vide s moznosti externiho

zasunuti

+ Odstranovani vypard (integrovana kondenzacni

digestor)

+ ConvoGrill s funkci rizenf odlucovani tuku

(na vyzadani)

* Verze pro véznice
- Lodni verze (jen elektrospotrebice)
+ K dipozici pro zvlastni napéti
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Nove definovano:
Prenledny design ve spojeni' s
funkcnosti

Diky novému designu je Convotherm 4 je idealni i pro oteviené kuchyné. Nase zasada ,Priorita funkZnostsi
nad formou” se obraZi v jasné formé, ktera zaroven nasazuje nova mefitka co se tyce intuitivni obsluhy a
zameéreni na servis.

easyTouch® - ovladaci plocha

Jako prlkopnik technologie celoplosného
dotykového displeje v konvektomatech nyni
Convotherm nabizi zcela novou dimenzi komfortni
obsluhy.U zafizeni Convotherm 4 easyTouch® vas
oCekava nejmodernéjsi ovladani dotykem na 9
palcovém celoplosném dotykovém displeji s novou,
konfigurovatelnou pracovni plochou.

- Press&Go+: automaticka tepelna Uprava pokrmd
tlacitky rychlé obsluhy - pro optimalni bezpecnost
procesu. Zadani jako je velikost, stupen zhnédnuti
nebo teplota jadra odpadajf

- Integrovany Press&Go s rozliSenim na rezim
manager a crew, jako feSeni pro restauracni
Fetézce

- Pruzna funkce regenerace: s predbéznym
ybérem pro a la carte, talifovy banket a bufet

* Rucni vareni

- Servisni informace pro rychlou a cilenou
pomoc v pripade poruchy, abychom vam
mohliv pripadé zavady konkrétné pomoci

- 399 profilt tepelné tGpravy a7 se 20 kroky

- Napovéda na obrazovce s funkci videa na
podporu tématu

+ TrayTimer: management plnéni - perfektni
Casovy harmonogram od prvniho do posledniho
zasuvu

- Cook&Hold: na konci tepelné Upravy
automaticky snizuje teplotu - vareni a udrzovani
tepelna uprava a udrzovani v teplem stahu i v
jednom procesu

- Tepelna uprava Delta T/ tepelna Gprava NT:
Setrna tepelna Uprava - i pfes noc

* TriColor indikator ukazuje aktudini provozni
stav:
Zlutd znamena ,pripravuje se”
Cervena ,probihajici procesy”
8 zelena ,hotovo”

easyDial™ - manualni ovladani

Nové méritko ruc¢ni obsluhy!

Diky chytré koncepci obsluhy mizete
prostrednictvim plochy easyDial™ profily tepelné
Upravy sami rychle nastavit. VSechny funkce
najdete na jedné Urovni. Na velkych svétlych
digitalnich displejich s centralnf fidici jednotkou
Convotherm Dial (GDial) mate kdykoli o vSem
prehled, a to i na vétsi vzdalenost.

- easyDial™ - regeneracni funkce: Produkty

.

se regeneruji na nejvyssi drovni
- 99 profilli tepelné Gpravy
- C-Dial a TriColor: nase nova filozofie obsluhy

+ TriColor indikator ukazuje aktuainf provozni
stav:
Zlutd znamena ,pfipravuje se”
Cervend ,probihajici procesy”
zelena ,hotovo”

www.montycon.cz
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USB rozhrani

UZivatelsky pfijemné na predni strané pristroje.
USB flah disky Ize snadno zasunout za kolébkou,
ktera se po vytazeni USB flash disku samostatné
uzavfe - chranéna pred vodou podle IPX5:

+ Jednoduse aktualizovat, nacist profily tepelné
Upravy a obrazky a vycist data HACCP

Skryvaci dvere*

Tento vynalez spolecnosti Convotherm Setff misto
v pracovnim prostoru pred spotfebi¢em a snizuje
nebezpedi poranént:

- IdedIni pro vétsi volnost pohybu pfi praci

- SniZuje nebezpedi Urazu a popaleni o horké
vnitfni dvere pfistroje

- Umoznuje postaveni velkych konvektomat( se
zavazecim vozikem prakticky vSude, i tam, kde
jsou stisnéné prostory

Integrovany predeh¥ivaci mistek

Sériove u vsech skrinovych pristrojd Convotherm 4:

« Predehfivaci mdstek se automaticky sklopf do
ramu dveri

+ Rychlé pfedehfivani, i bez zavazeciho voziku

- Nedochazi ke ztraté tepla

- ZlepSena bezpecnost

HygienicCare

Nova koncepce hygieny Convotherm zahrnuje
vSechno dulezité, s ¢im prichazi uzivatel do
styku: Obsluzny panel, klika dvefi a navijeci ru¢ni
sprcha jsou zhotoveny z inovacniho materialu se
stfibrnymi ionty:

+ VSechny kontaktni plochy lezici v operativni nyni
disledné tvorf ¢ast této koncepce

- Permanentné antibakteriadlni Ucinek

* Snizuje prenaseni bakterif

* opce

www.monhtycon.cz

/amereno na vysledky vasi prace

ACS+ se stara o vynikajici vysledky pfi tepelné
Uprave ve vSech zafizenich Convotherm 4. Zarucuje
perfektni nasycenf pary, automatizované
prizplsobeni pary v konvektomatu a rychly a
rovnomerny prenos tepla pri Upraveé pokrm(
horkym vzduchem. Vysledek: Idealni konstantni
klima varného prostoru pro vsechny produkty, od
zeleniny pfes maso a ryby az po pfilohy nebo pecivo -
at uz Cerstvé, zmrazené nebo predvarené. Pokrmy
jsou rovnomeérné tepelné upravené, stavnaté a
kfupavé i pfi plném obsazenf varného prostoru.

Nové a vylepSené pridavné funkce v ACS+

Crisp&Tasty
vV Ve velmi kratké dobé dosahnete

C&T horkym vzduchem kfupavych
vysledkd s mékkym jadrem:

- odvlh¢ovani v 5 stupnich
- vSech 5 stupnl je mozné volit
rucné nebo je naprogramovat

. BakePro
Zvolte u horkého vzduchu
mnozstvi zaparovani vhodné pro

vas produkt, nasledna klidova faze
se pfipoji automaticky:

- tradi¢ni peceni v 5 stupnich

- zaparovanim a klidovymi fazemi
se dosahuje pfi peceni peciva
stejnych vysledkd jako v
klasickych pecich v prodejné

- hluboce zmrazené vyrobky
nenf tfeba prede pecenim
rozmrazovat

* programovani je mozné i u
vicestupnovych profilt pecenf

Nas ACS funguje jako poklice na hrnec, kter3
zadrzuje teplo a vihkost. Teplota rychle stoupa a je
tfeba doplnovat jen mensi mnoZstvi energie a vody.

Novy ACS+ dokéaZe jeSté mnohem vice: Ma
inteligenci fizeni pfivadéného a odvadéného
vzduchu. Kdy?Z je tfeba redukovat omacku, musi se
konecné také sejmout poklice z hrnce.

Rychlost ventilatoru
qQ Pro vynikajici vysledky, i u téch
DD nejcitlivéjsich produktd, jako jsou

napf. vétrniky-nebo piskot:

» Rychlost ventilatoru v 5 stupnich

- Na prani trvale programovatelna

» Perfektni rovhomeérnost, i pfi plném
obsazeni

HumidityPro

S témito novymi funkcemi mate nyni
v konvektomatu k dispozici uz od

30 °C kromé automatické regulace i
rucni regulaci vihkosti zcela podle
vaseho osobniho pranf:

[ 2
[ o

U

- vlhceni v 5 stupnich

- Stavnatost, individualné
prizplsobenou podle vaseho pranf

* neni zapotrebi zadavat zadné
hodnoty v procentech

- idedlni i pro udrzovani teploty

[
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/akladni funkce v ACS+

Para: Obzvlasté ucinné vareni v pafe od 30 °C do
130 °C, pri kterém systém z{stava béhem celého
procesu zavreny. Pro vynikajici vysledky, mimo jiné
u zeleniny, téstovin a ryb. Vitaminy a barvy z(stavaiji
zachovany a oxidace se snizuje na minimum.

Horky vzduch: Od 30°C se vlastni vihkosti
produktl v uzavieném systému vytvari mirné vihké
klima pro rychlé, rovnomérné prenaseni tepla az k
jadru tepelné upravovaného pokrmu. Tvoreni kdrky
a kfupavost fidite cilené podle vlastniho pranf
jednoduchym zapnutim funkce Crisp&Tasty.

Kombinovana para: Od 30 °C s automatickou
regulaci vihkosti. Systém z(stava béhem celého
procesu tepelné Upravy uzavieny. Vlastni vihkost a
chutové latky produktl zdstévajf zachovany.
Dosahnete zarucené obzvlaste krehkych,
Stavnatych a chutnych vysledkd a minimalizujete
ztratu hmotnosti.

Regenerace easyDial™: Regenerujete své
produkty pfesné jako Cerstvé upravené.

Regenerieren+ easyTouch®:
Pruzna funkce regenerace:
s pfedbéznym vybérem pro a la carte, talifovy

banket nebo bufet. Tak dosahnete optimalni kvality.

SmiSené vkladani

Legendarni vynikajici disciplina systému Closed
System:

smisené vkladani v kombinované pare, napf.
vepfrovou peceni, croissanty, ryby, zmrazenou
zeleninu a tfeny kolac Ize pfipravovat soucasné.

PIné naplInéni

Sacim plechem na miru u kazdé velikosti

zafizeni se vzduch rovnomérneé rozdéluje, ¢imz se
dosahuje i pfi pIném naplneni varného prostoru
rovnomérného zhnédnuti produktu:

* nové softwarové algoritmy, prizplsobena
technika Solid-State-Relay, nova technika
proudéni vzduchu a optimalizované vymeniky
tepla zajistuji velmi kratké doby tepelné reakce
a zahfivaji varny prostor rychle na pozadovanou
teplotu - ato iv pripadg, Ze je naplnén
zmrazenymi produkty

* Novy systém Crisp&Tasty ma inteligenci aktivniho
fizeni privadéného a odvadéného vzduchu.

Pro rychlé a spolehlivé peceni a grilovani -
i pfi naplnéni tézkymi produkty, jako je napf.
injektované maso

* jen u easyTouch®

S optimalnim vysledkem a optimalnim uzitkem:

- vétSi pruznost v kuchynském provozu

- automatickou regulaci vihkosti v ACS+
kombinované pare vytvarime ve varném prostoru
optimalni klima pro kazdou kombinaci produktt

ecoCooking*

Funkce energetické Uspory je idedlni pro potraviny
s dlouhymi dobami tepelné Upravy, jako je peceng,
rostbif a velké kusy pecené vcelku:

- obzvlasté Setrny proces tepelné Uspory zlepsuje
dokonce kvalitu produktu

- ecoCooking se mze od 30 °C u horkého vzduchu
a kombinované pary kdykoli individualné zapnout
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Vv v/

Nové meritko pruzného,
bezpecného cisteni

ConvoClean+ & ConvoClean

Vyvinuty pro maximalni pruznost pfi minimalni spot¥ebé. S novymi funkcemi obsluhy a
jednotlivym davkovanim - skute€né pro kazdy profil pouZiti. VZzdy pIné automaticky:
Z4dny kontakt s ¢isticim prostfedkem pfi spousténf procesu ¢istént.

ConvoClean+ v easyTouch®

PIné automaticky systém cisténi s reZimy eco,
express nebo regular vysoce hygienicky,
kdykoli si pFejete - na pfanii s jednotlivym
davkovanim:*

« 4stupniové prizpUsobeni intenzity ¢isténi s plné
automatickym davkovanim

- reZim eco 3Setfi Cisticl prostredek, energii a vodu

- reZim express Setfi ¢as a umoznuje velmi rychlé
Cisténi i béhem hodin provozu

* v reZzimu regular probiha systém s vyvazenou
smesi

- maximalni bezpecnost diky plné automatickému
procesu ¢isténf

- zavérecna dezinfekce parou a suseni zarucuji
perfektni hygienu

- start tuknut/m prstem, kdykoli a bez ru¢niho
rychlého ochlazeni

*Vice informaci o jednotlivém davkovani obdrzite v prospektu s prislusenstvim Convotherm.

ConvoClean v easyDial™**

PIné automaticky systém cisténi v reZimu
regular,vysoce hygienicky, kdykoli si prejete -
na pfaniis jednotlivym davkovanim:*

- 4stupnové prizplsobeni intenzity ¢isténf s piné
automatickym davkovanim

+ 7adny kontakt s Cisticimi prostredky pfi spoustent
procesu cisténi

+ start tuknutim prstem, kdykoli a bez ru¢niho
rychlého ochlazenf

- maximalni bezpecnost diky plné automatickému
procesu cisténi

+ zavérelna dezinfekce parou a suseni zarucuji
perfektni hygienu

** Opce v easyDial™

www.montycon.cz

15



moderni Usporné ® www.montycon.cz

MONTY( ,ON

gastronomické technologie

Snizenf provoznich nakladu -
| vV zajmu ochrany zivotnino prostredi

Na kazdém wattu a na kazdém litru zaleZi. Convotherm 4 predstavuje novou tfidu ve vécech energetické
hospodarnosti a spotfeby vody v porovnani s pfedchozim modelem P3. Spotfebice s certifikaci

ENERGY STAR®, systémy environmentalniho managementu podle ISO 14001 a energie podle ISO 50001
jsou pritom jasnym poselstvim - realizujeme udrzitelnost uz pri vyrobé.

V zavode v Eglfing jsme od prechodu na zeleny proud od roku 2009 do dneska usetrili jiz 1 mil. kg CO, rocné.

Doba roztapéni pri provozu na horky vzduch pfi nastavovaci hodnoté 165 °C [min] podle Spot¥eba Cisticiho prostFedku**
DIN 18873-1 2012-06 6.2*

Convotherm 4 10.10 £5 400 ml | -38 %

¢ | Convotherm41010ES  2:49min | 27%
@ ’ predchozi model P3 OES 10.10 3:50 min ’ predchozi model P3 OES 10.10 640 ml
Spotieba energie pFi chodu naprazdno p¥i provozu na horky vzduch (senzibilni predavani tepla) [kwh] podle . .
DIN 18873-1 2012-06 6.3* Spotfeba energie**
Convotherm 41010 £5 1,00 kWh | -19% 6 Convotherm 410,10 ES3,5 kiWh|-44 %
6 | predchozi model P3 OES 10.10 1,23 kWh | predchozi model P3 OES 10.10 6,2 kWh

Spotieba energie pfi zatiZeni v parnim provozu [kWh] podle DIN 18873-1 2012-06 8.3*
Spotieba vody**

Convotherm 4 10.10 ES 2,68 kWh | 12%
6 Jibg | Convotherm410.10ES 351 |-44%
pfedchozi model P3 OES 10.10 3,03 kWh 'y

é
é | predchozi model P3 OES 10.10 631

SpotrFeba energie pfi zatizeni v parnim provozu [|] podle DIN 18873-1 2012-06 8.3*

- 0,
|&_ Convotherm 4 10.10 ES 2331 14%
é

¢ |predchozi model P3 OES 10.10 2,721

16 * nasledujici hodnoty byly kontrolovany nezévislym zkusebnim tGstavem TUV ** Convotherm 4 10.10 Stupen cisténi 3, reZzim regular
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Prislusenstvi

Podstavce

U stolnich zafizeni se staraji o stabilitu a na
prani je mozné je dodat také pojizdné. Mizete
volit mezi otevienymi a zavienymi verzemi,

se 14 hygienickymi zasuvy.

Cistici prostfedky a prostfedky na o3etfovani
Aby bylo vSechno opét snadno hygienicky Cisté,
existuji prostfedky na oSetfovani, které jsou
optimalné uzplsobeny pro ConvoClean.

- CONVOClean forte (velky Cistici Ucinek)
+ ConvoClean new (stfednf Cistici Ucinek)
- ConvoCare (oplachovaci prostfedek/neutralizator)

Banket
Perfektné sladény se stolnimi a skfifiovymi

zarizenimi, i u stohovacich souprav. Termoizolacni

kryty s novym magnetickym uzavérem pro
perfektnf Cistotu a hygienu ve vasi kuchyni.
Banketové voziky s rlznymi vzdalenostmi talird
poskytuji dostatek mista pro vase kreativné
usporadané talife.

Plechy a roSty

Tady bézi vSechno ve spravnych kolejich: Plechy a
rosSty z uslechtilé oceli a specialni pfislusenstvi s
nepfilnavou povrchovou Upravou se dodavaji ve
velikostech GN a jako pekarské plechy.

Specialni pFislusenstvi
Convotherm nabizi to pravé prislusenstvi pro kazdé
pouZzitf:

» Signalni véz uzivateli na dalku ukazuje stav
konvektomatu.

+ Stit chrénici pred horkem umozriuje instalaci
konvektomatu vedle zdroj tepla, napr. sporak.

Kondenzacni digestore

Vykonné kondenzacni digestofe umoznuiji front
cooking a starajf se o pfijemné pracovni klima v
kuchyni. Para a vypary se béhem vareni a pfi
otevreni dvef{ odséavaji a kondenzuiji.

www.monhtycon.cz

Convolink

Softwarovy paket Convolink je kompletnim
feSenim pro HACCP a management profilu tepelné
Upravy. Software se instaluje na PC a mdze se
pouzivat pro Convotherm 4, pfistroje série mini a
série +3.

Management konvektomatu

* Spojeni zafizeni Convotherm 4 s PC

» Kontrola s fizenf zafizeni Convotherm 4 z PC

* Velmi jednoduché zapisovani, nahravani nebo
stahovani a sprava profill tepelné Upravy

Management HACCP

Jednoduse ¢ist data HACCP a zobrazovat je a
spravovat na PC. Navic se mohou zobrazovat a
spravovat hodnoty pasterizace.
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» CONVOTHERM

Série, ktera nenechava nesplnene zadne
prani: Konvektomat Convotherm 4
Designed around you

10.10

a Y, *
Rozméry s pravym dorazem 875x 792X 786 | 1120 X 992 x 786 | 875x 792 x 1058 | 120 X 992X
(SXHxV) v mm 1058

a \7 1 Yix
Rozméry skryvacich dvefi 966 x 792 x 786 | 1211 x 992 X 786 | 966 x 792 x 1058 | 1211 X 992X
(ExHXV) v mm 1058
GN 6+1x1/1 (122X 11,641 x2/1|  10+1 x 1/1 10+1 x 2/1
EN (600 x 400 mm) 5 - 8 -

Pocet taliFU (systém talifového banketu)

15 nebo 20 talffd

27 nebo 33 talitd

26 nebo 32 talirl

48 nebo 57 talifd

Jmenovity pFikon

Elektro Injekéni verze, Elektro Bojler 11,0 kW 19,5 kW 19,5 kW 33,7 kw

(3N~ 400V 50/60Hz (3/N/PE))

Jmenovity pfFikon

Plyn Injekéni verze, Plyn Bojler 0,6 kW 0,6 kW 0,6 kW 0,6 kW

(1N~ 230V 50/60Hz)

Topny vykon (Zemni plyn 2H (E)) 11,0 kW 21,0 kW 21,0 kw 31,0 kw
1220 | 2010 | 20.20

Rozméry s pravym dorazem* 1135 x 1020 x 1135 x 1020 x

(ExHxV) v mm 1406 IO AN B2 1942

Rozméry skryvacich dvefi* 1247 x 1020 x 1002 x 820 x 1247 x 1020 x

(SxHxV) v mm 1406 1942 1942

GN 24 x1/1,12 x 2/1 20 x 1/1 40 x 1/1,20 x 2/1

EN (600 x 400 mm) - 17 -

Pocet taliFl (systém talifového banketu)

59 nebo 74 talirl

50 nebo 61 talird

98 nebo 122 talifd

Jmenovity pFikon

Elektro Injekcni verze, Elektro Bojler 33,7 kw 38,9 kW 67,3 kW
(3N~ 400V 50/60Hz (3/N/PE))

Jmenovi l)((‘prlkon

Plyn Injekéni verze, Plyn Bojler 0,6 kW 1,1 kW 11 kw
(1IN~ 230V 50/60Hz)

Topny vykon (Zemni plyn 2H (E)) 31,0 kw 42,0 kW 62,0 kW

* Ohledné dalSich podrobnosti prosim vénujte pozornost technickému datovému listu.
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