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Maly a vSestranny. Protoze prostor se ceni.

Konvektomaty jsou mimoradné vicelcelové.
A tada Convotherm mini je také takto rozmanita. Existuje vice nez
deset verzi, takze kazdy si mUze najit mini, které dokonale vyhovi
jeho potrebam. At uz se jedna o systémovou gastronomii, pekarstvi
nebo supermarket, s nasimi vitéznymi modely prizplsobenymi
presné na miru vasemu provozu budete zaruceneé zarit.

» Kompaktni:
S Sifkou pouhych
51,5 cm predstavuje
Convotherm mini
vyhodny pomér mezi
rozmeéry a uzitnym
objemem.

599 mm

P Flexibilni:
Vice nez 10 modeld
ve 3 rliznych velikos-
tech: 6.06, 6.10
a 1010 -vzdy s
minimalistickymi
rozmeéry. vyladény pro rdzné

P Viceucelovy:
MdZete s nimi Uspésné
péct moucniky, grilovat,
dusit, péct maso, varit
v pare, rozmrazovat:
jsou optimalné

zpUsoby pouZivani.
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515 mm

» Rychly:

Kdykoli je potreba
zkombinovat

rychlost a vysoky
vykon, kombinované
konvektomaty
Convotherm mini jsou
mnohem vyhodnéjsi

nez konvencni modely.

647 mm

Méné je vice

Za pultem nebo v kuchyni: Ve stisnénych podmin-
kach se pocita kazdy centimetr.

Convotherm mini zde boduje hned dvojnasobné.
Se svymi minimalistickymi rozméry dokaze zazraky
i vtom nejstisnénégjsim prostoru. Tam, kde jste
potrebovali celou radu rliznych spotrebic, jako je
fritéza, mikrovinna trouba, kontaktni gril, toustovac
nebo trouba, nyni postaci jeden:

Convotherm mini.

I:I I:I I:I Nahradi 6-9 dalSich
spotfebict, jako napfi-
D D D klad fritézu, mikrovinnou

troubu, kontaktni gril,
I:I I:I I:I toustovac nebo troubu

Viceucelovy s nepfekonatelnou
Zivotnosti

Navzdory svym minimalnim rozmérim predstavuje
Convotherm mini maximalné vykonny profesionalni
konvektomat. | kdyZ ocekavani zakaznikd rostou a

rozsah nabidky se méni nebo rozsifuje, s modelem

mini budete vZdy pfipraveni na vse, co se mUze stat.

Viceucelovost, Spickova kvalita a rychlost zadkazniky
vzdy pfesvédci. A to vse Ize najit v jednom vyrobku.
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RozSifitelny model s nepfekonatelnou
Zivotnosti

Convotherm mini
Jednoduse neporazitelny

ViceUcelovou Fadu mini Ize pouZit pro kazdou
aplikaci
S Sifkou pouhych 51,5 cm Ize konvektomat

podminkach

Funkeni a atraktivni design.

Mini black k dispozici také v ¢erné barve s mat-
nym povrchem.

Softwarové reSeni easyStart*, Press&Go a
Convolink

prinasi bezkonkurencni jednoduchost obsluhy
Automatické funkce tepelné Upravy, peceni
masa, grilovani, vareni v pare, gratinovani,
pohodIné fritovani, pe¢eni moucnikl a
ohrivani

Velky vybér prislusenstvi

Odolna kvalita ,Vyrobeno v Némecku"

a servis po celém svete

*Pouze pro modely easyTouch®

Za pultem nebo
v profesionalni kuchyni

Mini vam mrknutim oka zaruci vzdy Cerstvy a
chutny pokrm bez ohledu na to, zda se jedna o
oblast pramyslové zpracovanych potravin pro Ucely
provozneé spolehlivych procest s konzistentnimi
vysledky (od zmrazenych vyrobk{ az po vyrobky
pfipravené k servirovani) nebo v oblasti Spickovych
kuchyni jako vykonny doplfikovy stroj.
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Uspé&3né vareni s horkym vzduchem a s péarou.

Para nebo horky vzduch? Convotherm mini vam nabizi oboji
- a zejména kombinovanym zptsobem. Diky tomu je profesionalni
priprava pokrmd vyjimecné rychld, flexibilni, spolehliva a zdrava.

PoufZiti pary k rychlému ziskani pokrmu

Vareni v pafe pfinasi rozhoduijici vyhody ve vSech
aplikacich. Para privadf teplo do pokrmu nejen
vyjimecné jemnym zpUsobem, ale také velmi rychle.
Vysledkem je, Ze ve srovnani' s konvencnimi zpUsoby
tepelné Upravy Ize pripravit trikrat vice pokrmd. Je
to presné to, co potfebujete v dobé ranni, poledni

a vecerni Spicky. Kromé toho vas Convotherm mini
dostane na startovnf linii mnohem rychleji a ekono-
micté&ji diky vstrikovaci technologii s vyrazné kratsim
Casem zahrivani a dramaticky sniZzenou spotfebou

vody ve srovnani s bojlery.

Zdravé vareni v pare

Prestoze Convotherm mini snizuje ¢as tepelné Upra-
vy v pare na minimum, je zaroven zachovana idealni
vlhkost pokrmu. Diky jemnému vareni v pare jsou
zachovany vitaminy a dalsi cenné slozky. Kromé
toho je zajisténa delsi svézest vaseho pokrmu.

Presvédciva viceucelovost pary
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Kombinovana para poskytuje
nejlepsi vysledky v profesional-
ni kvalité napfiklad u gratinova-
nych pokrm0 a lasagn.

|dedlné se hodi pro
velkoobjemové pokrmy, jako
napfr. brambory.

Rozsah nizkych teplot od 30 do
90 °C, které se nékdy oznacuje
jako tepelna Uprava metodou
sous-vide, se dokonale hodfi
pro Setrné Upravu pokrm jako
jsou napf. ryby nebo vejce.

Para, horky vzduch nebo kombinace obou

Konvektomat Convotherm mini vam prinasi volbu:
V zavislosti na typu pokrmU mdzete varit bud's
parou, horkym vzduchem nebo kombinaci obou.
Vareni s parou v teplotnim rozsahu od 30 ° do 120
°C poskytuje maximalni flexibilitu. Na druhé strané
je kombinace pary a horkého vzduchu vynikajici pro
peceni masa: Pri peceni v pare z(stava maso uvnitr
Stavnaté a poté jej horky vzduch ucini dokonale
kfupavym. Pfi grilovani nebo Upravée gratinovanim
dosahuje mini nejlepsich vysledkd diky horkému
vzduchu a jednociferné presnosti pozadované teploty.
Diky inteligentni kombinaci zplsob tepelné Upravy
prichazi Convotherm mini s dalSim presveédcivym
argumentem - s minimalni spotrebou energie.
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Velka rozmanitost diky moZnosti spole¢né
tepelné Upravy ruznych pokrma.

Pfi ranni, poledni nebo i vecerni Spicce je ¢asto nutné
servirovat najednou nékolik riznych pokrmda. Diky
moznosti spolecné tepelné Upravy rdznych pokrmd
nabizf Convotherm mini skvélé feSentf: Jiny pokrm

na kazdém plechu, vSechny pripravené optimalné a
rychle s individualnim nacasovanim a samozrejmé

bez vzdjemného ovlivnéniviiné nebo aroma. Tim se
vyhnete stresovym situacim, coZ vam zajisti spokojené

zakazniky.
Chléb, jemné pecivo
a dezerty
Rychlost V mini modelu m@Zete

(mnozstvi za hodinu) najednou upéct a7 24 baget.
Diky pridavné funkci BakePro
budou croissanty a danské
pecivo v domaci kvalité, at uz
Cerstvé (predkynuté) nebo

zmrazené.

Gratinované pokrmy, pizzy
a svaciny

I ten nejmensi mini model
upece 6 pizz za par minut.
Diky pfidavné funkci
Crisp&Tasty budou vzdy
lahodné a kfupavé!

Tepelna aprava parou:
18 kg ryze basmati za hodinu*

()

Tepelna uprava horkym vzduchem:
7 kg hranolek za hodinu*

B 5 B 5 B
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Tepelna uprava kombinovanou parou:

48 croissantt (70 g) za hodinu * Data se tykajf modelu 6.10 mini
videdlnich podminkach

www.montycon.cz



Zlaty hreb
front-of-house
pouziti: mini black

Novy ¢erny Convotherm mini black opravdu upouta vas
pohled pfi front-of-house pouziti, jako jsou samoobsluhy,
pekarny, supermarkety, obchody s obcerstvenim,

bistra nebo kavarny. A i kdyZ se véci daji do pohybu,
Cerny Convotherm mini black vyzafuje klidnou eleganci
den co den. Jeho matny ¢erné nalakovany povrch a
obsluzny panel stejné barvy zstava odolny i vaci tém
nejmastnéjsim otiskim prstd.

Velky sklenény prihled umoznuje zédkazniklim zazit
pripravu rohlikd, malého obcerstvent a jinych pokrmd
vsemi smysly a nazivo - neexistuje jiz nic Cerstveéjsiho! A
protoze je cerny Convotherm mini black stejné vykonny jak
pfi Upravé varenim, tak pecenim, jedna se o idealni model
pro vysoce vykonny a viceucelovy pultovy prode;.

moderni Usporné
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Mimoradné jednoducha obsluha pro kazdého.

Diky intuitivni, mimoradné uzivatelsky privétivé celoplosné
dotykové obrazovce easyTouch® vam nova generace spotfebicl
Convotherm mini vzdy zjednodusi pracovni den, zejména v
oblasti primyslové zpracovanych potravin a obcerstvent.

Jednoduché a intuitivni ovladani -
pro maximalni spolehlivost procesu

Manualni a automatické provozni rezimy

pro procesy vafeni a peceni, které Setff cas i
energii, jsou idealni pro snizeni pracovni zatéze
nevyskoleného persondlu. Co je na tom nejlepsi?
Diky prednastavenym programdm tepelné Upravy
Ize vysledky konzistentné reprodukovat v jednotné
kvalité pomoci dotykové obrazovky.

Navigace v nabfdce pomocf ikon ¢inf obsluhu

easyStart - au,tomatICke vareni a pecem snadnou a spolehlivou i pro nekvalifikované
s navrhy na vyrobky pracovniky.

S easyStart mazete zacit okamzité v Sesti rliznych

produktovych kategoriich, jako je maso, pfilohy __ m;m ke i
nebo dezerty. Pfedehrivani, kompenzace tepelnych Fried wedges 00:15:58
ztrat, napriklad pri otevieni dvifek nebo pri 3 Baked duchess poiatoes 00: 16:53
rlzném mnozstvi vlozenych pokrmd, jakoz i vybér

provozniho rezimu probihaji automaticky. A navic

vam inteligentni profily tepelné Upravy poskytnou

ty spréavné navrhy pro efektivni pripravu rdznych

pokrm( najednou. Vysledek? Kazdy ¢len vaseho

tymu bude schopen po kratkém zaskoleni provadét

rutinni Ukoly.*

TrayView:
*Pouze pro modely easyTouch® ‘ ’;Aévlée‘, p?e‘.h\ved o tom, co se pripravuje na
azdé polici
+ Presnd indikace zbyvajici doby peceni pro
kazdou polici




Sofistikované funkce pro pohodli a bezpecnost.

Vareni a peceni s Convotherm mini prinasi nejen dokonalé
vysledky, ale také umoznuje bezpecnou a pohodlnou praci.

ConvoClean system

PIné automaticky Cistici program ConvoClean
system zajistuje, ze Convotherm mini zdstane

za vSech okolnosti perfektné cisty. Novy rezim
expresniho cisténf nabizi desetiminutovou Cistici
proceduru, ktera je idedlni pro dobu mimo Spicku,
ale Ize jej pouZit i ve Spicce. Funkce oplachovani
CareStep je navrzena tak, aby varny prostor vypadal
opét jako novy a dale oslfnoval zakazniky**

Vyhoda zvySené bezpeclnosti: Pri zahajeni procesu

IndiViduaIizované ObSIUha pro nepi‘ekonatemé cisténi nedochazf ke kontaktu s Cistici kapalinou.

VyS I ed ky. Nas cisticl systém je certifikovan pro bezobsluzné
cisténi. To znamena, ze pred odchodem domd
. i i L . . . o nemusite Cekat na dokonceni cisténi. Po
Za UcCelem zvladnuti profesionalnich pozadavku je Convotherm mini vybaven dokoncent ¢idténi Ize v praci pokracovat ihned
manualnim reZimem pro vlastni nastavenf ¢asu, teploty a provoznfho rezimu. bez nutnosti nasledné kontroly.

Inteligentni pridavné funkce zajistuji vynikajici a zaroven konzistentni vysledky
vareni a peceni.

X

s

SteamProtect

Automatické odvlhcovani varného prostoru pred

Press&Go - vase oblibené programy ? ‘ ﬁ- ‘ otevrenim dvirek poméhé zabranit Uniku péry.*

jednim stisknutim tlacitka = -, — B % SafeCoolDown

S Press&Go mUzete uvést své osobnf kulinarské gﬁ ﬁ - :

vytvory do sériové vyroby. Jednoduse si vytvorte ﬂ = ve &) MeZL procesy vareni a peceni pri ruzr)ych teplotach,

SVLOJJ vlastni propracovany profil ,tepelné L]E>rav>/ a b i e s ot jakoz |vprved cisténim, je teplpta vartho prostoru

uloZte jej spolu s vybranym obrazkem. Vage vytvory =3 bezvpec/ne snizena, zatimco jsou dvirka stale
zaviena.

budou vZzdy dostupné na dotykové obrazovce a
budete moci je kdykoli pfesunout pomoci jednotky _
USB.

Vlastni profily tepelné Upravy Ize snadno ulozit a * Pouze pro modely easyTouch®

BakePro kdykoli reprodukovat. ** Standardné dodavan s modely easyTouch®;
volitelné deaktivovatelné pro standardni modely

BakePro zajisti, Ze Cerstvé (pfedkynuté) a zmrazené
vyrobky Ize snadno tepelné upravit a vzdy s

perfektnimi vysledky. Vicetcelové profily pecent & sakebro Spickova kvalita

zarucuji diky definovanym optimalnim postupdm e | e .Vyrobeno v Némecku"

pFipravy jednotlivych vyrobkd vynikajici vysledky R . iu' + N _

a zajisti, Ze zlistanou Cerstvé po dlouhou dobu. W— Rictmi Jiz od roku 1976 je Convotherm

Musite pouze nastavit ¢as a teplotu. Moznost Symbolem nekompromisni kvality a

vyuzivat celou dostupnou kapacitu Setff ¢as a Ij& Dﬂ ogjolnostl avroce 1995 se stal prvnim

penize a zajiStuje nepretrzitou dostupnost vyrobku V}/robcem.konv.ektomatu na svete, k,tery

dokonce iv dobé Spicky.* @ 4 ziskal certifikaci DIN ISO 9001. Kazdy
konvektomat Convotherm vyvinuty a
vyrobeny v Némecku prochazi pred

Crisp&Tasty

opusténim tovarny testem plné funkénosti
trvajici i nékolik hodin.

o L . BakePro ve tfech Urovnich zarucuje vynikajici
Aktivni odvlh¢ovani zajistuje, ze vyrobky budou vzdy vysledky peceni.
mékké uvnitf a skvéle kfupavé zvendi.

moderni Usporné ® *Pouze pro modely easyTouch®

MONTY ON www.montycon.cz
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Pro mini najdete prostor vzdy.

Lze jej snadno zaclenit do jakéhokoli pracovniho prostoru
nejen diky kompaktnim vnéjsim rozmeérdm. Diky chytrym
instalacnim moznostem bude model uzitecny vsude, kde

se vam libi.

Dva v jednom: Pfidana vyhoda
flexibility

Diky praktické stohovaci soupraveé Ize umistit dve
jednotky Convotherm mini pfimo na sobé.

Mini easyTouch® je také dostupny jako 2in1, coz
umoznuje dva varné prostory v jednom spotfebici
Fizené jen jednim obsluznym panelem. Obé feSenf
vam poskytuji vétsi kapacitu a vicelcelovost,
zejména v dobé Spicky. Mizete napriklad varit v
pafe v hornf jednotce a zaroven péct ve spodn.

Usporny a prakticky:
pripevnéni na sténu

misto pro Convotherm mini. Jednotku Ize snadno
a bezpeclné pripevnit na sténu pomoci speciadlniho
nasténného drzaku.

Vestavéné rfeSeni vypada
opravdu skvéle

Pro model Convotherm mini jsou k dispozici
promyslené zplsoby instalace ve formé vestavby.
Konvektomat mUze byt vzdy dokonale integrovan:
Usporné, v pripadeé instalace ve skfifiovém systému,
nebo viditelné, pfivareni pfed hosty.

moderni Usporné ®

MONTY{ ON
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Je idedInim FeSenim pro spolec¢né stravovani v domovech
ddchodcl nebo rehabilita¢nich zafizenich: Tam, kde je
profesionalni priprava pokrm0 stejné dilezita jako atmosféra,
jsou mini feSenf pro vestavénou instalaci naprosto presvédcivé.

Bezkonkurencni servis po celém svété

Vzdy pripraven k provozu diky jedine¢nému
nouzovému programu, ktery zajisti, ze
konvektomat Convotherm bude funkéné
spolehlivy i pfivyskytu technické poruchy.
Dojde-li vSak k nejhorsimu, mizete si byt jisti,

Z7e mame k dispozici celosveétovou sit servisnich
partner( s vynikajici kvalifikaci zalozenou na
nasem mezinarodnim systému Skoleni. Nase
zaruka: Rychla doba odezvy, pohotovostni sluzba
a dostupné nahradni dily.

Velky vybér pfislusenstvi.
Dokonale vyladéné pro vase potreby.

Diky komplexnimu a dobre navrzenému prislusenstvi je obsluha
Convotherm mini jeSte snazsi, efektivnéjsi a pohodIngjsf:

Stohovaci souprava
Dvé jednotky
Convotherm mini na
sobé prinasi dvojnasob-
nou vyhodu na stejném
misté. Dostupné s
kolecky nebo bez
koleCek a se zasuvkami
na cistici prostredky.

Plechy a rosty

Technické udaje

Model

Nerezové plechy a rosty
Convotherm mini s
neprilnavou Upravou
jsou dostupné v GN
velikostech.

Nasténny drzak

Tento pohodIny na-
sténny drzak Ize pouzit
k pfipevnéni jednotky
Convotherm mini na
vhodnou sténu a usetrit
tak hodné mista.

6.06 mini/
6.06 mini mobile*

6.10 mini/
6.10 mini mobile*

Podstavce

Podstavce pro
Convotherm mini jsou
vyrobeny z vysoce kvalitni
nerezové oceli a spInujf |

ty nejvyssi hygienické stan-
dardy. Poskytuji stabilitu a
jsou dostupné na vyzadani
i v mobile verzi.

Cistici prostfedky a
pripravky péce

VSechny Cistici prostredky
a pripravky péce
Convotherm jsou optimal-
né vyvazeny pro pouziti

s Cisticim programem
ConvoClean system a jsou
biologicky odbouratelné.

ENERGY STAR
PARTNER

10.10 mini 6.10 mini 2in1**

Rozméry (S x H x V) (mm) easyTouch®

515 x 599 x 647

515x 777 x 647

515x777x877  515x802 x 1552

515 x 599 x 754 515x 777 x 754
Rozméry (§ x H x V) (mm) Standard g’]g i g’gg i %Z g}g’ i Z; i %Z 515 x 777 X 857
Hmotnost (kg) mini easyTouch® 46 /54 55/67 70 119
Hmotnost (kg) mini Standard 46 /54 55767 70
Rozmér police 2/3 GN 1/1 GN 1/1 GN 1/1 GN
Gastronadoby GN s hloubkou 20/40 mm 6 6 10 12
Gastronadoby GN s hloubkou 65 mm 4 4 6 8
Pocet talitd 4(@ 28 cm) 8 (@ 26 cm) 12 (@ 26 cm) 16 (@ 26 cm)
Jmenovité zatizeni pri 1N~ 230V 50/60 Hz 3kW/131A - - -
Jmenovité zatiZzeni pri 3N~ 400 V 50/60 Hz 57kw/11,8A 71 kW /14,8 A 10,5kW /157 A 141 kW /22 A

* mini mobile nema k dispozici ConvoClean system
** Standardné dodavané s podstavcem a funkci easyTouch®

www.montycon.cz



% CONVOTHERM

To spravné mini pro kazdého

* Nenf k dispozici ve verzi mini black
** pouze easyTouch®

18
——
—
| A——
6.06 mini 6.06 mini mobil* 6.10 mini 6.10 mini mobil* 10.10 mini 6.10 mini 2in1***
(6 x2/3 GN) (6x2/3 GN) (6 x1/1 GN) (6x1/1 GN) (10 x 1/1 GN) (2x6x1/1 GN)

Vase vyhody s modelem mini

TFivarné rezimy: Para, kombinovana para, horky vzduch v
VZdy pfipraven k okamZitému pouZiti. Rychlé nahrati pomoci standby teploty v
3 nastaven( pro odvihceni (Crisp&Tasty). v
BakePro - 5 Urovni tradi¢niho pecent v
Nocni pecenis LT a Delta-T v
250 varnych a pecicich program a oblibené funkce Press&Go v

Snadné obsluha

Barevny monitor celoplo3né dotykové obrazovky 7" s easyTouch® v
Vareni pomoci ikon s jazykové neutralnf snadnou obsluhou (easyStart a Press&Go) v
Automatické vareni a peceni s navrhy pro vyrobky (easyStart) v
Rizeni pInénf pro rdizné druhy pokrm& ve stejném case (TrayView) v

Police pro individudlni pInénf a optimalni sledovani varnych procesd s nepretrzitym prehledem zbyvajici doby vareni pro
vSechny pokrmy a police (TrayTimer)

Vizualnf a akusticka indikace dokonceni tepelné Upravy pokrmu na jedné polici v

MozZnost individualniho nastaveni
NapiSte vlastni recepty a ulozte je pomoci Press&Go v
Pridejte dalsi obrazky recept( v

Komplexni bezpe€nost
Snadnd jazykové neutrdlnf obsluha diky nabidce a podpore uZivateld pomocfikon v
IdedIni provozni bezpecnost diky automatickému odvihCovani varného prostoru pred otevienim dvifek (SteamProtect). v

Cistota mrknutim oka

PIné automaticky program cisténi ConvoClean system jednim stisknutim tlacitka - vynikajici i pro bezobsluzné ¢isténi
pres noc

4 stupné cisténf v zavislosti na stupni znecistén( s vynikajicimi vysledky Cisténf v
Expresni Cisticl funkce - dokonceno za 10 minut v
Funkce rychlého oplachovani v

moderni Usporné MONTYCON gastro, s.r.o.
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