Dieta Genier

Dny se mohou lisit — vysledky nikdy.

Nova rfada inteligentnich

michacich kotl( Dieta

kologicky
nergeticky usporny
rgonomicky



Genier

Zrozen byt vasi viidci hvézdou.

Genier

Dny se mohou lisit — vysledky nikdy.




Genier GO!

Zrozen, aby vas podporoval.

e Stala kvalita JEDNODUCHOST,
® Méné manualni prace
e Jednoduché ovladani

Jsem Genier GO!, jednoduse se se mnou pracuje a
narodil jsem se pro vykon v provozu za vsech
podminek. Zlepsim vase procesy a zaru¢im
pokazdé perfektni vysledky. Moje uZivatelsky
privétivé funkce zajisti, Ze prace se mnou bude
vzdy potésenim. Rad vam pomohu dosahnout
vasich cill, od stalé kvality po Uspory nakladu.
Vykro¢me spolecné smérem k optimalizovanému
vareni a vyssi spokojenosti zdkazniki!

Genier
Dny se mohou liSit — vysledky nikdy.




Finska kvalita

Di@ta Genier s vice nez

25 lety

Dny se mohou liSit — vysledky nikdy. v .
zkuSenosti.

Michaci kotle Dieta Genier jsou navrzeny a
vyrobeny v nasem vyrobnim zavodé v Helsinkach.

Dieta ma vice nez 25 let zkuSenosti s vyvojem
velmi kvalitnich varnych kotld. Nas vyzkum a
VYVoj se snazi o zodpovédnou a efektivni vyrobu
pokrm, aniz by doslo ke snizeni kvality potravin.
Jsme hrdi na to, Ze Dieta je jednim z prednich
svétovych vyrobcl michacich kotlu.

Michaci kotle Dieta Genier uspokoji potreby
profesionalnich kuchyni pfi efektivnim vareni
vysoce kvalitnich a zdravych pokrma.

kologicky
nergeticky usporny
rgonomicky

enialni Nejmodernéjsi technologie pro profesiondlni kuchyné.
enerace Nové chytré funkce, které usnadnuji kazdodenni praci.
Splni vase prani a pomUze vdm dosahnout vasich cil(.







Viceucelovy michaci
kotel pro vsechny

druhy kuchyni.

+ Vice moznosti
- Méné starosti

Polévky a omacky

Efektivné pripravujte polévky a
omacky pomoci automatickych
program( vareni. Stale znovu a
znovu pripravite velmi kvalitni
jidlo. Michani salata
Kotel je vybaveny
jedineénymi nastroji, které
usnadnuji michani salat —
bez poskozeni jemnych
prisad.

Kase a dusené maso

Uvarte ingredience v kotli a poté
je nechte rozmichat jeho
vykonnym michacim nastroje —
nepotrebujete Zadné dalsi
postupy ani nastroje.

Rozpousténi cokolady

Diky precizni regulaci teploty, kotel
usnadniuje rozpousténi ingredienci pfi
presné teploté, napriklad ¢okolada.



Varny kotel Genier a jeho
jedinecny michaci nastroj
nabizi neuvéritelné Sirokou
skalu pouZiti a receptu, od jidel

poddvanych za tepla nebo
chlazenych az po produkty
varené za studena.

Dezerty

Kotel se vyborné hodi k pfipravé
raznych druh( dezert(. Diky specidlnim
nastrojim lze ingredience Slehat pfimo
v kotli. Pfesna regulace teploty
zabranuje pfilepeni a pripaleni produkt(
na bazi mléka ke kotli.

Smeési a omacky varené
za studena

Vykonna funkce michani a michaci
nastroj, které lze prizplsobit recepture,
jsou idealni pro mixovani smési a
omacek za studena. Snadné michani s
otevienym vikem urychluje préci.

www.montycon.cz



Kontrola nakladu

& efektivita

Genier ACE - odpovéd na potreby profesiondlnich
kuchyni pri efektivni priprave kvalitnich a zdravych jidel.

o Efektivni zpUsoby prace

+ PrGvodce programy vareni

Programy vareni v Genier ACE automatizuji provoz kotle a v
pripadé potieby navadéji kuchare pfi vareni. Tim je zajisténa
produktivita kuchyné a stald kvalita pokrm pfi minimalizaci
plytvani potravinami.

AZ 1 000 porci nebo vice v
jedné varce

Kapacita a flexibilita

At uz vafite 1 000 porci bramborové kase, pfipravujete 300 litrd
dezertu nebo michate 50 kg saldtu, s michacim kotlem Genier
zvladnete vie v jedné varce.




o Moudré vyuzivani zdroj

+ Denni Uspora az 40 % elektrické
energie a 35 % vody*™

Kotel Genier ma energetickou ucinnost vice nez 95 %**
a regulaci teploty potravin, coz zajistuje inteligentni
spotfebu energie. Pfesna regulace teploty zabranuje
pfilepeni a pripaleni produktu. Diky automatickym
mycim programim neni nutné kotel namacet. Usetfi az
80 % vody a myciho prostredku - pfi kazdém myti.

o Uspora €asu o Pecuje o vase investice

+ AZ 0 2 hodiny vice pracovniho Genier hlidda vlastni udrzbu
casu kazdy den*

Kotel je vybaveny asistenty udrzby, ktefi uzivatele vedou k

Automatické programy vafeni a myti zbavuji véasnému provadéni tdriby - tim se efektivné udrzuje provoz
kuchare manudlni prace a neustalé kontroly kotle a kontrola nakladd.
kotle. Kotel sam rozpoznd, kdy ma zavolat

kuchare.

*ve srovndni s tradi¢nimi kotli bez programi vareni, regulace teploty ohrfevu potravin nebo funkce michdni v
kotli.

** EFCEM: Norma energetické ucinnosti pro varné pdnve nebo ekvivalentni norma.

Vyhody Ucinky Pfijmy navic / rok
Vareni

Energeticky ucinna regulace teploty potravin a michani Uspora spotreby energie az 40% €2,200-2,300
Setfi spotfebu energie na ohfev. 9,600 kWh
Programy vaFeni a automatizace do znaéné miry zbavuji Uspora ¢asu kuchaf( az 63% £6,300-6,400
kuchare manudlini prace a nutnosti neustale sledovat

varny kotel.

Cisténi kotle

Diky automatickym mycim programOm neni nutné kotel Uspora spotieby vody az 80% €2,600-2,700
pred Cisténim namacet. 88,000 litres
Automatické myci programy vyrazné snizuji potiebu az 67% méné Casu potiebného €5,000-5,100
ruéniho drhnuti a Setfi v priméru 20 minut pracovniho k myti

Casu personalu pfi kazdém myti.

V tabulce je uveden priklad jednoho 200litrového michaciho kotle Dieta, v némz se denné uvari 1 800 porci bramborové kase
po dobu jednoho roku (220 pracovnich dnd).

wWww.montycon.cz 9



Uspéch

kazdy den.

o Jedine&ny tFidilny michaci nastroj

+ U¢inné a univerzalni michani

Jedinecna tridilna konstrukce michaciho nastroje Dieta
umoznuje pouziti fady specidlnich nastavcli pro pfipravu
celé rady vyrobkt od salatd a bramborové kase az po
dezerty.

10

o Patentovana integrovana vaha

+ USetrete Cas a namahu - vazi prfimo v kotli

Funkce vahy usnadnuje a urychluje vareni.
Vahu Ize pouZit jak k vazeni ingredienci, tak ke kontrole celkové
hmotnosti hotového vyrobku a porci.

Lepsi vysledky diky presné
regulaci teploty potravin

+ Bez pfipalovani nebo prevarovani

Automaticky fizeny ohev zajistuje vhodnou teplotu pro kynuti
tésta a zabranuje pfipalovani choulostivych potravin, jako
napfiklad besamelova omécka. Regulace teploty Setfi energii,
naklady i Zivotni prostredi.

6 Automatizované vareni

Zajistuje stalou kvalitu

Automatizace usnadnuje vareni v profesiondlnich kuchynich

a zvysuje ziskovost. Automatizovany michaci kotel zarucuje, Ze jsou
ingredience pridavany presné ve spravny cas a jsou pokazdé
uvareny presné podle receptu.




Genier ACE - uzivatelské rozhrani pro kuchare

Snadné poutziti - viditelny prehled
klicovych informaci

+ Zabavné pouzivani

Zakladni displej kotl Dieta byl navrZen pfimo pro kuchare. Klicové
informace o vareni Ize precist i z vétsi vzdalenosti. Kdykoli je tieba
provést volbu, kotel zobrazi moznosti. Kotel se snadno ovlada
dotekem a pohybem prstu.

Kotel, ktery neni potfeba v provozu
neustale hlidat

Vevys v

+ Soustredte se na dllezZitéjsi véci

Displej kotle je vybaven velkymi ikonami a jasnymi barvami, které
umoznuji kuchafdim zkontrolovat stav vafeni jedinym pohledem atoiz
druhé strany kuchyné. V pripadé potreby kotel informuje kuchare o
nutnosti zasahu pomoci alarmu a vystraznych barev.

Automatické hlaseni HACCP LIVE

+ Zarucuje bezpecnost potravin

Kazdy program vareni generuje zpravu o produkci (HACCP), kterd obsahuje
informace o teploté, udalostech pfi vafeni a podrobné informace o kotli a
uvarenych porcich. Tuto zpravu lze snadno zaclenit do samokontrolnich
opatteni kuchyné. Zpravu Ize Cist v redlném case piimo z displeje kotle
Genier v rezimu HACCP LIVE, anizZ by bylo nutné ji zbytecné tisknout.

Automatické programy pro vase
oblibené recepty

+ Uspéch pro viechny uZivatele

Programy vafeni kotle Dieta Genier navadi uZivatele a fidi kotel a zajistuji
trvale kvalitni vysledky pfi minimalni spotfebé energie. Vlastni programy
vareni jsou uloZeny v paméti kotle a Ize je prenaset mezi kotlemi a
pocitaci.

o Nejcastéji pouzivané programy lze prenést do slozky oblibenych
program.

e Adaptivni programy Genier prizpusobuji vafeni podle zvolené velikosti
varky.

e K programlm lze pfidat presné pokyny, které umozni kazdému
uzivateli bez ndmahy kontrolovat prabéh receptury

e Konkrétni moznosti vareni Ize chranit heslem

www.montycon.cz
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Radost z vareni &

pohody

Automatické myci programy

Automatizace se stara o pokrok ve vareni
a otocné viko

+ Uleh€uje praci zaméstnancim

+ Snadnéjsi Cisténi kotle
Automatické programy vareni navadéji kuchare a zpracovavaji Automatické myci programy eliminuji az 20 minut ¢asu
pracovni postupy béhem vareni - kuchar se tak miZe soustredit na strdveného neergonomickym drhnutim vnitinich povrch( pfi
naroc¢néjsi ukoly. Diky vSestrannym funkcim kotle Genier ACE jiz rucnim myti. Viko kotle Ize sejmout nebo otocit na misté, coz
kuchafi nemusi zbyte¢né prenaset potraviny a provadét manualni usnadniuje ¢isténi. Patentovany michaci nastroj Ize z kotle
ukony, ¢imz se snizi jejich pracovni zatéz béhem dne. vyjmout ve tfech lehkych dilech, které lze myt v kosi na nadobi

o rozmérech 500x500 mm.

Urceno pro kuchare, ktefi pouzivaji
nejnovéjsi technologie

+ Pohodové pracovni podminky

e Diky nizkému okraji kotle a jeho vysoké vysce naklonu
600 mm se sndze pracuje v ergonomické poloze

e NozZni pedal (dostupny jako pfislusenstvi) snizuje nutnost
otaceni kuchare pfi pridavani prisad a vyprazdrovani kotle

e Ovladaci panel zobrazuje informace jasné a snizuje
potfebu mit kotel stale pod kontrolou

e Viko kotle je opatfeno velkym otvorem, ktery umoznuje
kuchafi pridavat ingredience i se zavienym vikem

e Voda se doplriuje automaticky bez nutnosti otevirat viko

e Viko se lehce otevird — rukojet vika neni umisténa nad
horkou parou

12
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Jedinecny tridilny michaci nastroj

ré

Snadno se pouziva

Michaci nastroj Dieta ma jedinecnou tfidilnou konstrukci.
Kuchar tak nemusi pouZivat objemné a neskladné michadlo.
Misto toho lze jednotlivé ¢asti nastroje Dieta snadno nasadit
a odpojit podle potieby pro riizné postupy michani.

Michaci nastroj dosahuje
konzistentni kvality a zajistuje
rovhomeérnou teplotu a
strukturu pokrmu.

Specialni nastroje oteviraji vSestranné moznosti

Jedine¢ny michaci ndstroj Dieta Ize libovolné upravovat podle pfipravovaného pokrmu. Lze je pouZzit k pfipravé nejriznéjsich
receptd, k michani salatd a bramborové kase i ke slehani dezertd.

Polévky
Bramborova

Dusena masa
Smési

kase

Omécky Standardni nastroj Spodni $krabka Saldty

Michaci hak

Slehaci nastroj

Tvaroh

Slehacka

www.montycon.cz
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Ekologie ologicky

nergeticky usporny

a uspora. rgonomicky

Moudré vyuzivani zdroj(

+ Denni Uspora az 40 % elektrické energie a 35 % vody*

Kotel Genier ma energetickou Ucinnost vice nez 95 %** a regulaci teploty potravin,
coz zajistuje inteligentni spotfebu energie. Pfesna regulace teploty zabrariuje
pfilepeni a pripaleni produktu. Diky automatickym mycim program({m neni nutné
kotel namacet a usetfite az 80 % vody a myciho prostfedku - pfi kazdém myti.

Funkce EcoHelp fidi energetickou ucinnost

+ Ano ekologickému zplsobu prace

Funkce EcoHelp kotle Dieta Genier navadi uzivatele k energeticky efektivni praci.
Funkce napfriklad doporucuje podle potfeby vyuzivat funkci regulace teploty a
michani a vyhnout se zbytecnému otevirani vika kotle. Funkce EcoHelp podporuje
Usporny zpUsob prace.

Volné stojici provedeni

+ Jednoducha instalace a vymeéna

Dieta pouZiva volné stojici modely jiZ vice neZ deset let — je to nejrychlejsi,
nejuniverzalnéjsi a nejhospodarnéjsi zplsob instalace varného kotle. Neni
potfeba vrtat otvory do podlahy a kotel Ize snadno pfemistovat bez
nutnosti renovace.

* ve srovndni s tradicnimi kotli bez programu vareni, regulace teploty ohrevu potravin nebo funkce michdni'v
kotli.

** EFCEM: Norma energetické ucinnosti pro varné pdanve nebo ekvivalentni norma.

14



Design Setrny k Zivotnimu prostredi

Recyklovatelné materialy tvori vice nez 90 %

celkové hmotnosti kotlt Dieta Genier.

Vsechny kovové ¢asti Ize znovu pouzit. VétSina kovovych konstrukci je z nerezové
oceli nebo mosazi. VSechny jeho plastové casti |ze roztavit a znovu tvarovat.

Finsky vyrobce vlastnény Finy

+ Finska technologie pro profesionalni kuchyné

Vsechny funkce kotle byly vyvinuty v nasem vyrobnim zavodé v Helsinkach. Jsme na to hrdi. Svou
spolecenskou odpovédnost bereme vazné a proto se vzdy snazime vylepSovat nase produkty a
vénujeme zvlastni pozornost zajisténi toho, aby byly energeticky uc¢inné a setrné k Zivotnimu prostredi.

www.montycon.cz




Vareni a ochlazovani
Cook & Chill

Dieta Genier se skvéle hodi také do kuchyné, kterd provozuje metodu vareni Cook & Chill a doddvad
chlazené potraviny, protoZe procesy vareni i chlazeni probihaji prfimo v kotli. Efektivni chlazeni
pokrm vznika cirkulaci chladici vody v pldsti kotle. Vnitini povrch kotle potraviny ochlazuje a
zarover michaci ndstroj Dieta potraviny promichavd, aby se chlad rovnomérné rozprostrel.

Cook-Chill v automatickém programu vareni

+ Jednoduchy a prfimocary pracovni postup

Proces Cook-Chill je pfimocary, protoze vareni a chlazeni probihd pfimo v kotli. Chlazeni na cilovou
teplotu se aktivuje bud' na displeji, nebo v rdmci automatického programu vareni — nejsou potreba
zadné hadice, které by bylo nutné pfipojit, a Zadné dalsi zafizeni, které by bylo nutné vloZit do kotle.

Chladici stfedova osa a zlepsSeny pratok chladici vody

+ VysSi chladici vykon

Nové zvyseny pritok chladici vody plastém kotle v kombinaci s michacim nastrojem Dieta vytvafi silny chladici efekt.
Kromé chlazeni vnitfniho povrchu michaciho kotle Dieta voda také protéka stfedovou osou michaciho nastroje, ¢imz se k
celkové chladici plose pfidava asi 10 %. Tato cenna vlastnost je u michacich kotl( Dieta jedinecna.

Automatické zaznamenavani postup( a teploty

+ ZvysSena bezpecnost potravin

Kotle Dieta umoznuji po uvareni automatické zchlazeni jidla, aniz byste se museli jidla dotykat nebo s nim manipulovat. Zvysuje
bezpecnost tim, Ze minimalizuje pfimy kontakt personalu s potravinami.

Vysoce vykonné chlazeni michacich kotl( Dieta minimalizuje ¢as v teplotni zoné s rizikem kontaminace potravin. Pro usnadnéni
zajisténi kvality potravin maji kotle Dieta moznost sledovani teploty a zaznamenavani.

16



Chladici médium pouZivané v kotlich Dieta muZe byt bud béZnd voda z vodovodu nebo ledovd voda (teplota kolem 0 °
C) z externiho chladiciho systému. Vysokého stupné zchlazeni je dosaZeno chladici vodou z externiho hladiciho
systému a spravnym procesem vareni. Cirkulujici voda zpét do externiho hladiciho systému je velmi ekologickd a
minimalizuje spotrebu vody.

Chlazeni vodou z vodovodu (CH3) vyuZiva k chlazeni vodu z hlavniho fadu. Voda je
béhem chlazeni odvadéna do podlahového odtoku.

Cirkulované chlazeni ledovou vodou (CH4) umoznuje cirkulaci chladici vody z a do
externiho chladiciho systému umisténého pobliz kotle. Cerpadla v externim chladicim
systému vytvareji cirkulaci chladici vody.

Cirkulované chlazeni ledovou vodou s integrovanym zpétnym cerpadlem (CH5) ma
navic v kotli integrované ¢erpadlo pro zvySeni pratoku chladici vody zpét do externiho
chladiciho systému. Umoznuje vyssi chladici vykon a umisténi externiho chladiciho
systému do vétsi vzdalenosti nebo dokonce do jiného podlazi, aniz by doslo ke snizeni
vykonu.

Mimo to Ize cirkulacni chlazeni CH4 nebo CH5 naprogramovat k pouZiti dvoustupriového chlazeni. V tomto procesu
zacind chlazeni horkého pokrmu vodou z vodovodu. KdyZ teplota pokrmu klesne na zvolenou troveri, spusti se
cirkulacni chlazeni. Dvoustupriové chlazeni setii kapacitu externiho chladiciho systému.

Minimalni manipulace s horkym jidlem

+ Ergonomické a bezpecné pracovni postupy

Kotle Dieta umoZiuji po uvafeni automatické zchlazeni bez manipulace s daldimi nastroji nebo pfemistovanim horkého
jidla. Setfi mnoho casu, zvysuje bezpecnost a zlepsSuje ergonomii, protoze minimalizuje mnozstvi tézké manipulace,
kterou musi personal béhem procesu vareni délat.

www.montycon.cz 17



Navrzeno s peclivosti

az do posledniho
detaild.

18

Unikatni tridilny
michaci nastroj nabizi
mnoho pfilezitosti.

Michaci nastroj Dieta ma unikatni
tridilnou konstrukci. Dily se snadno
pripevnuji a oddéluji.

Standardni michaci nastroj Ize
libovolné upravovat pomoci
specialnich nastavca, které lze
pouzit k vyrobé rliznych receptd.

)

Automaticka regulace
teploty udrzuje pokrm na
poZzadované teploté.

Pfesnd regulace teploty zajistuje
vhodnou teplotu pro kynuti tésta nebo
pfipravu narocnych jidel a zabranuje
pripaleni mléénych omacek, jako je
besamel, ke kotli.

Regulace teploty zlepsSuje vysledky
vareni a Setfi energii, ndklady a Zivotni
prostredi.

Jasny a intuitivni
dotykovy disple;j.
Velky 10palcovy displej je snadno

Citelny na dalku a rychle se
ovlada — dokonce i v rukavicich.

)
»

Automaticky pritok
vody usnadnuje vareni.

Kotel je vybaveny kohoutkem, ktery
usnadniuje pridani presného
mnozstvi vody béhem vareni, aniz
byste museli otevirat viko.



Nozni pedal pro
ovladani bez
pouziti rukou

Jako pfrislusenstvi je k
dispozici nozni pedal, ktery
umoznuje kuchafri otevfit viko
kotle pouhym seslapnutim.

Velky otvor ve viku snizuje
nutnost ¢astého otevirani
kotle

Viko kotle ma velky otvor, kterym lze priddvat
pfisady, vypoustét tekutiny nebo kontrolovat
pokrm, aniz by bylo nutné viko otevirat. To
nejen snizuje pracovni zatéz kuchare, ale také
Setfi energii na ohrev.

Redeni pro skladovani myci
hadice je jednoduché, ale
genialné praktické

Pro usnadnéni cCisténi lze
viko kotle otocit na misté

Viko kotle Ize otocit na misté, coz
usnadriuje Cisténi bez nutnosti jeho
sejmuti. V pfipadé potreby Ize viko
oddélit a umyt samostatné.

Jako pfisluSenstvi je k dispozici ru¢ni myci
hadice pro myti a oplachovani kotle. V
predni ¢asti kotle se nachazi ulozny prostor
- hadici Ize do néj bez ndmahy ulozit aZ do
pristiho pouZiti.

Programy vareni pro recepty,
které pouzivate nejcastéji

Programy vareni kotle navadéji uzivatele a fidi
kotel a zajistuji trvale kvalitni vysledky s
minimalni spotfebou energie.

Programy vareni se automaticky prizplsobi
pozadovanému objemu vareni v dané vérce.

funkce.

Lze definovat uzivatelské profily,
které usnadni pouzivani kotle vSem
uzivatelim

Funkce kotle Ize uzamknout pro rlizné uzivatelské profily
pomoci hesel. Hlavni uzivatel midZe zakladnim uzivatelim
usnadnit kazdodenni praci tim, Ze jim povoli pouzivat
pouze nezbytné programy vareni nebo pozadované

www.montycon.cz
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Prislusenstvi

dusené masa
Sito Prekladaci nastroj Smési
Salaty
Michaci hak

Slehaci nastroj

Myci ndstroj
Tvaroh
Slehacka
Myci ndstroj se
stredovym kartacem
Zavés pro GN nadoby
Vozik pro GN nadoby Nasténny regal

na nastroje

Vozik na nastroje
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Dieta Genier

Prehled modelu

GO-

Classic
FUNKCE
Sklapéni ° ) ®
Vareni ® ° [
Michani ® )
Chlazeni vodou z vodovodu Volitelné Volitelné Volitelné
Cirkulované chlazeni ledovou vodou Volitelné
FUNKCE VARENi
Ovlddani teploty plasté ® ® [
Ovladani teploty pokrma ) Volitelné Volitelné
Ovladani rozdilu teplot DT )
Méfeni vody na vareni ° Volitelné Volitelné
Programy michani 7 rezimu 7 rezimu
AUTOMATICKE PROCESY VARENI
Programy vareni ) ) ®
Pocet kroku ve vicekrokovém programu Neomezené 2 kroky 2 kroky
Poznamky v programu ®
Oznémeni o ukoncéeni programu ) Volitelné Volitelné
Prepocitani vahy pfi zméné objemu receptu Volitelné
Casovany start program(i ° ) [
Programy myti ° o
DALS{ FUNKCE
Integrovana vaha Volitelné
UzZivatelské profily chranéné heslem ®
Udrzbarské pocitadla a asistence ®
ZAZNAMY HACCP
Pamét pro zaznamy HACCP ° Volitelné Volitelné
Zaznamy HACCP na obrazovce ®
HACCP LIVE v redlném case béhem vareni Volitelné
MOZNOSTI PRIPOJENI
usB ® Volitelné Volitelné
Bezdratové pripojeni Volitelné

www.montycon.cz
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Genier

Technické udaje

ACE 40 ACE 60 ACE 80 ACE100 | ACE150 | ACE200

ACE 300 | ACE400 | ACE475

Objem 40/52 60/70 80/90 100/110 150/165 200/215
netto/brutto (L)

300/325 400/425 475/500

Obvykly pocet jidel 100-150 160-225 225-300 250-350 400-550 550-750

800-1,100 1050-1,500 1250-1,750

Doba ohfevu (min)
(voda +20°C..+90 °C]

ca. 20 min. ca. 20 min. ca.25min. ca. 30 min. ca. 30 min. ca.35min.

ca.35min. ca. 45 min. ca.55min.

Sitka

Standardni a model s cirkulovanym 1175 mm 1175 mm 175 mm 175 mm 1365 mm 1365 mm 1565 mm 1630 mm 1630 mm
Sitka ’ ) 1240 mm 1240 mm 1240 mm 1240 mm 1430mm | 1430 mm 1630 mm 1630 mm 1630 mm
Model s cirkulovanym chlazenim CH5

Hloubka 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1335 mm 1335 mm
Vyika 1080/1815 108071815 1080/1815 1080/1815 1080 /1857 1080/1957 1080/2086 | 1330/2409 133072409
viko zavfené / viko oteviené mm mm mm mm mm mm mm mm mm
Vyska lemu 900 mm 800 mm 900 mm 900 mm 800 mm 900 mm 900 mm 1200 mm 1200 mm
Vyska naklonu 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm

400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,

400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,

e  40-60-80-100-150-200-300-400-475L

Michani:

e  Rychlost michani 10 - 160

e 7 michacich reZzimu véetné auto-reverzniho chodu

e  Bezpecné michani s otevienym vikem nebo sklopenym kotlem
e  Tridilny michaci nastroj s odnimatelnymi stérkami

Konstrukce:

e VolIné stojici provedeni

e Elektronické sklapéni, nastavitelna funkce naklonéni zpét "tiltback"
e  Vyska naklonu 600 mm

e Maximalni tlak v plasti 1.5bar

e  Varny prostor z nerezové oceli AISI316, vnéjsi konstrukce z AISI304
e Odpruzené viko pro leh¢i otevirani

e Viko Ize sejmout nebo otocit na misté

e Viko ma velky otvor s mfizkou

Elektricky vykon 145kW32A | 18.5kW32A | 22.5KW40A | 22.5kWA40A | 28.5KW50A | 37kWB3A | 51.0kWBOA | 51.0kWBOA | 51.0kW 80A
Vodovodni pFipojky DN15,61/2" | DN15,61/2" | DN15,61/2" | DN15,61/2" | DN15,61/2" | DN15,61/2" | DN15,G1/2" | DN1,61/2" | DN15, 61/2"
Hmotnost,(kg) 250/295 260/305 270/315 280/325 320/380 345/405 400/470 485/555 510/580
netto/brutto

, , . 4

Zakladni charakteristika a funkce
. z P
Objem: Ovladaci funkce:

e 10palcova dotykova obrazovka s uzivatelskym
rozhranim s ikonami

e Teplotnirozsah 0...125 °C

e Automatické ovladani na zakladé teploty plaste,
teploty jidla nebo teplotniho rozdilu

e Automatické pridani a vypocet vody na vareni

e  Programy vareni jsou uloZeny v paméti

e Navadéni a upozornéni béhem vareni

e Lze nastavit ¢as zac¢atku programu vareni

e Myci programy

e Ukladani zaznamd HACCP do paméti a zobrazeni na
ovladdacim panelu.

e  Uzivatelské profily umozriuji funkce vareni chranéné
heslem

e  Automatické udrzbarské pocitadla a asistence

e ReZim diagnostiky udrzby pro odstranovani chyb

Volitelné funkce

e  HACCP LIVE hlaseni o monitorovani vareni v realném case
e Nastavitelnost a informace o varce programu vareni

e Funkce vazeni

e Myci hadice a Ulozny prostor

e  Posileny vykon michaciho nastroje

e Nozni pedal, ktery umozniuje napf. bezpecné michani

e  PT100 pripojeni pro externi systém HACCP

e  Pripojeni optimalizace energie

e  Pripojeni a spinac teplé vody na vareni

e  Pripojeni mékké vody

e Chlazenivodou z vodovodu

e  Cirkulované chlazeni ledovou vodou, CH4

e Cirkulované chlazeni ledovou vodou s integrovanym
zpétnym cerpadlem, CH5

e Vypoustéci ventil

e Instalace upevnénim do podlahy




Genier

Technické udaje

GO! 40 G0! 60 GO! 80 G0!100 GO0!150 | GO!200 | GO!300 | GO!400 GO! 475
Objem 40/52 60/70 80/90 100/110 150/165 200/215 300/325 400/425 475/500
netto/brutto (L)
Obvykly pocet jidel 100-150 160-225 225-300 250-350 400-550 550-750 800-1,100 1050-1,500 1250-1,750
i it (i) ca. 20 min. ca. 20 min. ca.25min. ca. 30 min. ca. 30 min. ca.35min. ca.35min. ca. 45 min. ca.55min.
(voda +20°C..+90 °C)
Sitka 1175 mm 175 mm 1175 mm 1175 mm 1365 mm 1365 mm 1565 mm 1630 mm 1630 mm
Hloubka 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1335 mm 1335 mm
Vyika 1080/1815 108071815 1080/1815 1080/1815 1080/1957 1080/1957 1080/2096 | 1330/2409 1330/2409
viko zavrené / viko oteviené mm mm mm mm mm mm mm mm mm
Vyska lemu 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 1200 mm 1200 mm
Vyska naklonu 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm
Elektricky vykon, GO! 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,
Michaci kotel 14.5kW32A | 18.5kW32A | 22.5kW40A | 22.5kW40A | 28.5 kW 50A 37kW B63A 51.0 kW 80A | 51.0 kW 80A | 51.0 kW 80A
Elektricky vykon, GO-Classic 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,
Kotel bez michaciho ndstroje 14 kW 32A 18 kW 32A 22 kW 32A 22 kW 32A 27,5kW 40A | 35,5 kW B3A 49 kW 80A 49 kW 80A 49 kW 80A
Vodovodni pfipojky DN 15,G1/2" | DN15,6G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15, G1/2"
Hmotnost|(kg) 250/295 260/305 270/315 280/325 320/380 345/405 400/470 485/555 510/580
netto/brutto

Zakladni charakteristika a funkce

Objem: Ovladaci funkce:
e  40-60-80-100-150-200-300-400-475 L e 10palcova dotykova obrazovka
e Teplotnirozsah 0...125 °C
Michani [Pouze kotel GO! ): e Automatické ovladani na zakladé teploty plasté
e Rychlost michani 10 - 160 e Automatické pridani vody na vareni
e 7 michacich rezim( véetné autoreverzniho chodu *  Programy vafeni jsou ulozeny v paméti
e  Bezpeéné michani s otevienym vikem nebo sklopenym kotlem o [SI yl-ail-dii 6as zacatku programu vareni
e  Tridilny michaci nastroj s odnimatelnymi stérkami e Myci programy

e ReZim diagnostiky Udrzby pro odstrariovani chyb
Konstrukce:

e  Volné stojici provedeni

e Elektronické sklapéni, nastavitelna funkce naklonéni zpét "tiltback"
e  Vyska naklonu 600 mm

e Maximalni tlak v plasti 1.5bar

e Varny prostor z nerezové oceli AlSI316, vnéjsi konstrukce z AISI304
e Odpruzené viko pro lehci otevirani

e Viko Ize sejmout nebo otocit na misté

e Viko ma velky otvor s mfizkou

Volitelné funkce

e Ovladani na zakladé teploty jidla e  Vstup USB

e Automaticky vypocet vody na vareni e  Pfipojeni optimalizace energie

e Ukladani zdznam@ HACCP do paméti e  Pfipojeni teplé vody na vareni

e  PT100 pfipojeni pro externi systém HACCP e  Pfipojeni mékké vody

e Myci hadice a Ulozny prostor e  Chlazeni vodou z vodovodu

e  Posileny vykon michaciho néstroje e  Vypoustéci ventil

e Nozni pedal, ktery umoznuje napf. bezpecné michani e Instalace upevnénim do podlahy
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