Indukéni ohfivaci desky na udrzovani

[ Nova Fada Hold-Line 1

Chcete se vénovat podavani teplych jidel?
Chcete zprehlednit sv{j bufet?

Chcete podavat opravdu horka jidla?
Chcete usetfit elektrickou energii?

Nova rada Hold-Line 1 nabizi

Perfektni indukéni FeSeni

Vestavné provedeni pro snadnou udrzbu
PFesna regulace teploty

AZ 0 30 % niZSi spotfeba energie*

* Ve srovndni s tradicnimi bufetovymi koncepty
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Technicka specifi

Model

Pripojeni

Napéti

Rozméry SxHxV mm
Teplotni rozsah

Nastaveni/ovladani

kace

Hold-Line 1-380
1000W/ 50-60Hz/ 1Ph
230-240V
380x380x93

25-100°C

S presnosti na 1°C

Hold-Line 1-GN
1000W/ 50-60Hz/ 1Ph
230-240V

520x320x93

25-100°C

S presnostina 1°C

Hold-Line 1-basic
1000W/ 50-60Hz/ 1Ph
230-240V
380x380x81

65-100°C

3 urovné vykonu

teploty
Ovladani Dotykové Dotykové Dotykové
Poutziti Multifunkéni — Chafing GN nadoby Chafing nadoby, 2/3 GN
nadoby, GN nadoby nebo nadoby
hrnce a panve
Celodenni stravovani Celodenni stravovani Polopenze
PFisluSenstvi
Nabizime Sirokou 3kalu indukéniho
bufetového nadobi. At uz se jedna o
chafing nadoby, porcelanové nebo GN
nadoby, mame pro vas to spravné
reSeni.
Vyhodné sady

Radi vam také nabidneme nase modely Hold-Line 1 ve vyhodnych sadach
spolu s atraktivnich pFislusenstvim.
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