robot ¥ 'coupe

STOLNI KUTRY
R8e¢R8VV.«R10eR10V.V.

VERTIKALNI KUTRY
R15eR15V.V. ¢ R20 ¢ R 20 V.V.

robot ? COUFES

RESTAURACE - ZAVODNI STRAVOVANI - CUKRARNY - LAHUDKARSTVI - BISTRA

—



@R8-R10-R15-R20

(' ERGONOMIE ) ( HYGIENA )

« Prahledné viko s vynikajici viditelnosti umozruje «Vsechny dily Ize jednoduse roze-
pribéznou a snadnou kontrolu béhem pfipravy. brat a blixer snadno vycistit.
Moznost myti v mycce na nadobi. «Plochy drzédk motoru pro snadné

« Moznost pfidavani tekutych ¢i sypkych ingredience cisténi.
béhem pfipravy.

« Systém stfedového upevnéni nddoby pro snadnou

montaz.
« Velmi snadna a rychla montaz i demontaz vika.

(' KOMFORT )

« VylepSené drzadlo nadoby pro lepsi
uchopeni.

» Ergonomicka rukojet na zadni
casti blixeru pro snazsi mani- |

pulaci.
« Dokonale tésnici viko. (

_

( VYKON )

- Nerezovy niiz na dné nadoby s
novym tvarem Cepele, vyhradné
u znacky Robot-Coupe, pro TAY
ptipravu kasovitych pokrm :
se zménénou a homogenni
strukturou. Optimalni
pfesnost fezu.

« Vysoky nastavec na nado-
bu pro zpracovani tekutin.

——

C SIiLA )

« Asynchronni vykonny
motor pro intenzivni vyuziti T
s vysokou spolehlivosti a
Zivotnosti. '

Soucasti dodavky : Lze doobjednat:

~ | =

Ndz s hladkym ostFim. . . o ’ ) ..
zubaté cepele jako pfislusenstvi pro drceni a hnéteni

zubaté cepele jako prislusenstvi pro sekani petrzele.

www.montycon.cz



@ Stolni kutry

Vertikalni Kutry
a Vyhody: (ﬁ])

Pocet porci:
20-300

Vykonné:

«Pulzni tla¢itko umoZnuje pracovat prerusované,
dosdhnout tak presnéjsiho fezu u specidlnich pfiprav
(napfiklad u nékterych druh( sekani).

+NUZ na dné nadoby (vyhradné u zna¢ky Robot-Coupe) =7y Zakaznik:
pro dokonalou homogenitu zpracovavanych surovin i u

malého mnozstvi. Restaurace, zdvodni stravovani, cukrarny,

lahGdkarstvi, bistra.
Rychlost:

«1 az 2 minuty staci pro pfipravu majonézy, tatarského
bifteku, mrkvového nebo jable¢ného pyré.
« Diky rychlosti blixeru mdze kuchafr uplatnit svou fantazii.

Spolehlivost: ‘ Strucné:

« Asynchronni vykonny motor pro intenzivni vyuziti s
vysokou spolehlivosti a Zivotnosti. ROBOT-COUPE nabizi nejuplnéjsi skalu
- Svou snadnou a robustni koncepci kutry dokonale splfiuji  kutrd s modely od 2,9 do 60 litrd.
pozadavky nejpfisnéjSich norem v oblasti hygieny a
bezpecnosti.
« Snadno odmontovatelna a Cistitelna pridavna zarizeni.

/' MININADOBA

Nerezova nadoba 3,5 litru u modelu R8
a 4 litry u modelG R10/ R15 (patentovana
exkluzivita znacky Robot-Coupe) na
rychlou pfipravu omacek, na drceni koreni
a na pfipravu minutek.

/' VAKUOVY SYSTEM

Kutr lze dovybavit vakuovym systémem. Na viko pfistroje nasadite
zafizeni R-VAC®, které mda znacka Robot-Coupe patentovano, a pfipojite
ho k vakuové pumpé

ZatizeniR-VAC® umoznuje pfidavat tekutiny i béhem pfipravy bez pfistupu
vzduchu. Pokrmy pfipravované bez pfistupu vzduchu maji fadu pfednosti:
« |épe se uchovavaji

« |épe voni

« |épe vypadaji.

/(@ FUNKCE R-MIX

« Pro michéani jemnych surovin bez krajeni.

« Funkce R-Mix umozniiuje michat s proménnou rychlosti 60 az 500
otacek/min se zpétnym chodem, a tak pripravovat pokrmy s platky masa [
nebo pomalu pfimichdvat nezbytné suroviny jako raky do terin, hrozinky
do koblih, zeleninu nakrajenou na kosticky do smési...

www.montycon.cz



Viyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zmunit technické specifikace tohoto pfistroje.

© Vsechna prava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.

Réf. : 451 341 - 07/2017 - Tcheque

/(@ Jaky kutr je pro Vas nejvhodné;jsi?

Kolik porci za sménu 2022150 5022200 5022250 5022300
pfipravujete?
Jaké mnozstvi hmoty potfebujete A3 45K A6 ke A3 9k A3 12k
zpracovat pfi jednom ukonu? = K9 9 9 9
Sekéni nahrubo 3,0kg 4,0 kg 6,0 kg 8,0kg
Emulze 4,5kg 6,0kg 9,0kg 12,0kg
Hnéteni 4,0kg 50kg 7,0kg 10,0 kg
Drceni 2,0kg 3,0kg 50kg 6,0kg
; =
- L ,.
Tohle je kutr pro Vas l ;

R8-R8V.V. R10-R10V.V. R15-R15V.V. R20-R20V.V.
Technicke udaje Vaha (kg)
@ I(Rgtc 2!: r?; V{\I/(vc;n Napéti Na([::‘):ti* Kazngrtsznji?iby net brutto
R8 1500 et 3 000 2200 55 400V/50Hz/3 8 litra 40 52
R8V.V. 300 Az 3 500 2200 21 200-240V/50-60Hz /1 8 litrt 40 52
R10 1500 & 3 000 2600 6 400V/50Hz/3 11,5 litrd 45 57
R10V.V. 300 Az 3500 2600 21 200-240V/50-60Hz / 1 11,5 litrd 45 57
R15 1500 & 3 000 3000 6,5 400V/50Hz/3 15 litrQi 49 62
R15V.V. 300 Az 3500 3000 21,7 200-240V/50-60Hz /3 15 litrG 49 62
R20 1500 & 3 000 4400 10,1 400V/50Hz/3 20 litrd 75 88
R20V.V. 300 AZ 3 500 4400 24,8 200-240V/50-60 Hz / 3 20 litrd 75 88
* K dispozici i dalsi napéti
Rozméry (mm)
A B C D E F G H
R8-R8V.V. 585 445 255 300 315 525 545 645
R10-R10V.V. 660 520 280 300 345 600 560 720
R15-R15V.V. 680 540 300 340 370 620 615 740
R20-R20V.V. 760 620 315 340 380 700 630 820

moderni Usporné
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ail: info@montycon.cz
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NORMY:

Pristroj odpovida :

« Pozadavkim nasledujicich evropskych norem
a zdkonnym piedpisim statl, které je prevzaly
do své legislativy: 2006/42/CE, 2014/35/UE,
2014/30/UE,  1935/2004/CE,  10/2011/UE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2012/19/UE.

« Pozadavkim harmonizovanych evropskych
norem a norem tykajicich se bezpec¢nosti a hy-
gieny: EN ISO 12100 - 2010, EN 60204-1 - 2006,
EN 12852, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.
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