moderni usporné

MONTY( ON

gastronomické technologie

V kuchynich
pracuji hlavné
zeny!

Chcete usnadnit jejich namahavou
praci a zaroven snizit naklady?




CONVOTHERM KONVEKTOMATY 5> CONVOTHERM
S PATENTOVANYM ,,UZAVRENYM¥*
SYSTEMEM

A Welbilt Brand

4. GENERACE € jednoduché ovladani

€ nizsi spotieba energie

CONVOTHERM 4 C kratSi Casy pedeni ¢ >3
pro perfektni vysledky € zasouvaci dvefe Mol

vaSeho vareni
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Jak zajistit | ALTO-SHAAM ALTESHAAM
bezpecnost | HALO HEAT
pokrmu? | NiZKOTEPLOTNI

Od vytaZeni z trouby X : v s
a7 do doby expedice UDRZOVACI SKRINE

Teplota pokrmi nesmi klesnout po
dokonceni tepelné upravy pod
zakonem stanovenou kritickou
teplotu.

Technologie Halo Heat americké
firmy ALTO-SHAAM obklopuje
pokrmy, které potiebujete tepelné
upravit, dohotovit nebo udrzet pred
expedici rovnomérnym Setrnym
salavym teplem. Systém je tak C nizka spotieba energie (jen na 230V) € bez dolévani vody

set"?y’ zese r,'em,us'te obavat, “e C bez ventilatoru a vysychani € mobilni na kole¢kach
dojde ke spaleni nebo vysuseni

pokrmd.

moderni Usporné
&gﬁcke tgnologle www.montycon.cz +420 602 725 999




MULTIFUNKCNI PANVE
S JEDINECNOU TECHNOLOGII

100 Litri 150 Litrd 200 Litré m

varieni | smazeni | fritovani | duseni | grilovani | restovani | opékani | konfitovani | iprava sous-vide
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INDU KéNi SPORAKY Novié stolfli indukéqi varice
A GRILY INDUCS S PATENTOVANOU  §™moznosti nastaveni teploty

a s funkci udrzovani

TECHNOLOGII RTCS od 25 do 100°C

€ Jednoduché intuitivni ovladani,
zmacknout a otodit

C Piehledné a elegantni ukazatele
teploty a vykonu

€ Funkce ¢asovani (Timer) s
automatickou funkci vypnuti
vykonu

C Intelligentni systém proti prehrati
prazdnych hrnci na plotynce

€ Moznost redukce maximalniho
vykonu od 100% na 25%
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REFERENCE / S8 spoleéného Stravovéni Krakovskd, Ostrava- ca 500 obédi
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REFERENCE / Nemocnice Tfinec Podlesi— ca 450-500 obédti
plus teplé vecere
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REFERENCE / MS Bordovice -ca 40 obédui
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REFERENCE / Skolni jidelna Celadnd — vydej 300 obédi denné
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